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Przedmiot zamoéwienia

Przedmiot zamoéwienia

Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustug hotelarskich, konferencyjnych,
restauracyjnych, transportowych i opieki nad dzieémi na potrzeby projektéw
pn. ,Akademia Rodzica Zastepczego” i ,Kooperacja — efektywna i skuteczna”
realizowanych przez Regionalny Osrodek Polityki Spofecznej. Przedmiot zaméwienia
zostat podzielony na nastepujgce czesci zamoéwienia:

1) Czesé nr 1 pn. Ustuga hotelarska, konferencyjna, restauracyjna, transportowa i opieki nad
dzieémi na potrzeby realizacji o$miu dwudniowych warsztatow dla rodzin zastgpczych
w ramach projektu pn. ,Akademia Rodzica Zastepczego”.
Szczegdlowy opis przedmiotu zamodwienia w zakresie Cze$ci nr 1 znajduje sig
w Rozdziale |l SOPZ.

2) Cze$é nr 2 pn. Ustuga hotelarska, konferencyjna, restauracyjna i opieki nad dzie¢mi
na potrzeby realizacji o$miu jednodniowych szkolen dla rodzin zastepczych w ramach
projektu pn. ,Akademia Rodzica Zastepczego”.

Szczegolowy opis przedmiotu zamoéwienia w zakresie Czesci nr 2 znajduje sie
w Rozdziale Il SOPZ.

3) Czes¢ nr 3 pn. Ustuga hotelarska, konferencyjna i restauracyjna na potrzeby realizacji
pietnastu dwudniowych spotkan Partnerskich Zespotéw Kooperacyjnych w ramach projektu
.Kooperacja efektywna i skuteczna”.

Szczegolowy opis przedmiotu zamoéwienia w zakresie Czesci nr 3 znajduje sig
w Rozdziale IV SOPZ.

Nazwy i kody Wspélnego Stownika Zaméwien (klasyfikacja CPV)

55.10.00.00-1 ustugi hotelarskie (Czes¢ nr 1, nr 2, nr 3);

55.11.00.00-4 hotelarskie ustugi noclegowe (Czes¢ nr 1, nr 2, nr 3);

55.12.00.00-7 ustugi hotelarskie w zakresie spotkan i konferencji (CzeS¢ nr 1, nr 2, nr 3);
55.30.00.00-3 ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow (Czesé nr 1, nr 2, nr 3);
60.17.20.00-4 wynajem autobuséw i autokarow wraz z kierowcg (Czesé nr 1).
85.31.21.10-3 ustugi opieki dziennej nad dzie¢mi (Czes¢ nr1inr 2)

Informacja o realizacji przedmiotu zaméwienia w ramach projektéw wspéifinansowanych
ze srodkow Unii Europejskiej |
Przedmiot zamowienia realizowany jest w ramach nastepujacego projektu:

1. Czesénr 1inr2: ,Akademia Rodzica Zastepczego” wspoéffinansowanego ze $rodkow EFS
w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewédztwa Zachodniopomorskiego
2014-2020, VIl Osi priorytetowej: Wigczenie spofeczne, Dziatanie 7.6 Wsparcie rozwoju
ustug spofecznych $wiadczonych w interesie ogélnym. Decyzja o dofinansowaniu projektu
— nr projektu: RPZP.07.06.00-32-K111/17.
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2. Cze$¢ nr 3. ,Kooperacja — efektywna i skuteczna” wspoffinansowany ze Srodkow
EFS (84,28%) w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj 2014 — 2020
w trybie konkursowym w ramach Il Osi priorytetowej: Efektywne polityki publiczne dla rynku
pracy, gospodarki i edukacji, Dziatanie 2.5 Skuteczna Pomoc Spofeczna.
Nr umowy o dofinansowanie projektu: POWR.02.05.00-00-0207/17-00.

Termin realizacji zamowienia

1) Cze$¢ nr 1: kwiecienn — czerwiec 2019 r. (szczegdtowe informacje w Rozdziale Il ppkt 3
SOPZ).

2) Cze$¢ nr 2: wrzesien — listopad 2019 r. (szczegdtowe informacje w Rozdziale Il ppkt 3
SOPZ).

3) (Czesc nr 3: maj — listopad 2019 r. (szczegdtowe informacje w Rozdziale IV pkt 3 SOPZ).

Czesé nr 1 pn. Usluga hotelarska, konferencyjna, restauracyjna, transportowa i opieki
nad dzieémi na potrzeby realizacji o$miu dwudniowych warsztatéw dla rodzin zastepczych
w ramach projektu pn. ,,Akademia Rodzica Zastepczego”.

Zakres zamowienia

Zamowienie obejmuje: Usluge hotelarska, konferencyjna, restauracyjng, transportowa i opieki
nad dzieémi w ramach o$miu dwudniowych warsztatéw na potrzeby projektu RPO WZ 2014-2020
+Akademia Rodzica Zastepczego™.

Uczestnikami warsztatow beda rodzice zastepczy, dzieci pozostajgce pod ich pieczg oraz trener
i przedstawiciel Zamawiajacego.

tacznie w ramach zamowienia zostanie zorganizowanych 8 dwudniowych warsztatow w okresie
od 26 kwietnia 2019 roku do konca czerwca 2019 roku.

W ramach kazdego warsztatu VWWykonawca zapewni:

1) Nocleg na 1 dobe hotelowa (pigtek - sobota) dla minimalnie 10, maksymalnie 52 o0s6b
(50 uczestnikdw, tj. 20 dorostych i 30 dzieci oraz 1 trener i 1 osoba stanowigca personel
projektu)

2) Wyzywienie przez 2 dni dla minimalnie 10, maksymalnie 52 oséb (50 uczestnikow,
tj. 20 dorostych i 30 dzieci craz 1 trener i 1 osoba stanowigca personel projektu)

3) Sale warsztatowg przeznaczona dla 20 oséb przez 2 dni szkoleniowe;

4) Opieke nad dzie¢mi uczestnikow warsztatow podczas ich trwania, spefniajaca wszelkie
standardy bezpieczenstwa, w miejscu realizacji warsztatu. Zamawiajgcy wymaga,
by na 15 dzieci przypadat co najmniej 1 opiekun. llos¢ godzin: max. 18 godz. zegarowych

| (czas trwania warsztatow + doradztwa indywidualnego); |

5) Sale w ktorej mozliwa bedzie opieka nad dzie¢mi, w ramach tego samego obiektu,
z zaznaczeniem, ze nie moze by¢ to sala w ktorej odbywac sie bedzie warsztat, ani w ktorej
serwowane sg positki.

6) Transport maksymalnie 50 uczestnikéw na miejsce realizacji warsztatow, z nastepujgcych
miejsc w wojewodztwie zachodniopomorskim:

a) Mysliborz — Gryfino — migjsce warsztatu
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b) Pyrzyce — Stargard — miejsce warsztatu

c) Szczecin — Police — miejsce warsztatu

d) Walcz — Choszczno — migjsce warsztatu

e) Szczecinek — Ziocieniec — Drawsko Pomorskie — migjsce warsztatu
f)  Pofczyn Zdréj — Swidwin — Gryfice - miejsce warsztatu

g) Biatogard — Kotobrzeg — migjsce warsztatu

h) Kamien Pomorski — Miedzyzdroje — miejsce warsztatu

7) Zamawiajgcy ma prawo do zmiany terminu warsztatu, pod warunkiem zgloszenia tej zmiany
Wykonawcy najpozniej 7 dni przed planowanym warsztatem.

Miejsce realizacji

Obiekt wskazany przez Wykonawce, w miejscowosci na terenie wojewodztwa
zachodniopomorskiego, potozonej nad Morzem Battyckim, w ktérej granicach administracyjnych
znajduje sie dojscie do plazy.

Termin realizacji

26 Kwietnia — 30 Czerwca 2019 r.

Dokifadne terminy poszczegélnych warsztatéow wskazane zostang Wykonawcy przez
Zamawiajgcego nie pozniej niz w terminie 7 dni od podpisania umowy. Wszystkie warsztaty bedg
odbywaty sie w dniach pigtek — sobota. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany
powyzszych termindw w uzgodnieniu z Wykonawca.

Liczba uczestnikow warsztatow

Liczba uczestnikow kazdego warsztatu to minimalnie 10 a maksymalnie 52 uczestnikow.

Srednia liczba wszystkich osob (uczestnicy, dzieci, trener, przedstawiciel Zamawiajgcego)
korzystajgcych z pojedynczego dwudniowego warsztatu w ramach projektu ,Akademia Rodzica
Zastepczego) w roku 2018 wynosita 27 oséb.

Przykladowy harmonogram warsztatow

Dzien |

Dzieni Il

Wyjazd z powiatow

10:00-10:30 przyjazd i zakwaterowanie
10:30-12:00 warsztat blok |

12:00 — 12:30 przerwa kawowa

12:30 - 14:00 warsztat blok Il

14:00 - 15:00 obiad

15:00 — 16:30 warsztat blok IlI

16:30 — 19:30 konsultacje indywidualne

19:30 kolacja

08:00 - 10:00 $niadanie

10:00 - 11:30 warsztat blok |

11:30 — 12:00 przerwa kawowa

12:00 — 13:30 warsztat blok Il

13:30 — 14:30 obiad

14:30 — 16:00 warsztat blok |II

16:00 — 19:00 konsultacje indywidualne

19:00 powrdt do powiatéw

v
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Obiekt

Obiekt, w ktorym moga byé $wiadczone ustugi hotelarskie, zgodnie z Ustawg z dnia 29 sierpnia
1997 r. o ustugach hotelarskich oraz ustugach pilotdw wycieczek i przewodnikow turystycznych
(Dz.U.z 2017 r. poz. 1553 ze zm.).

Obiekt musi spetnia¢ minimalne wymagania w zakresie dostosowania obiektow hotelarskich
do potrzeb oséb niepetnosprawnych zgodnie z zatgcznikiem nr 8 do Rozporzgdzenia Ministra
Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektow,
w ktorych sg swiadczone ustugi hotelarskie.

Wyposazenie podstawowe kazdego pokoju:

1)
2)
3)

wanna z baterig i natryskiem lub kabina natryskowa
umywalka z blatem lub pétka, z bocznym Iub gérnym oswietleniem
WC

Zestaw wyposazenia meblowego kazdego pokoju:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

tézka jednoosobowe o wymiarach co najmniej 90 x 200 cm

nocny stolik lub pétka przy kazdym miejscu do spania

szafa lub wneka garderobiana, co najmniej trzy wieszaki na osobeg
biurko lub stoét

krzesto lub inny mebel do siedzenia (1 miejsce na osobg)

lustro

wieszak $cienny lub stojgcy na odziez wierzchnig

Wyposazenie uzupetniajace pokoju: spetniajagce wymagania okreslone w zatgczniku nr 1

do Rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow
hotelarskich i innych obiektow, w ktérych sg $wiadczone ustugi hotelarskie dla hotelu o kategorii
3-gwiazdki (**).

Dodatkowe wymagania:

1)

Obiekt musi znajdowac sie w miejscowosci na terenie wojewddztwa zachodniopomorskiego,
potozonej nad Morzem Battyckim, w ktdrej granicach administracyjnych znajduje sig dojscie
do plazy.

Miejsca noclegowe, miejsce wydawania positkéw, sala szkoleniowa oraz miejsce opieki nad
dzie¢mi powinny by¢ zlokalizowane w jednym obiekcie.

Obiekt powinien posiada¢ infrastrukture umozliwiajgca korzystanie przez osoby
niepetnosprawne bez koniecznosci pomocy ze strony oséb trzecich, w szczegolnosci obiekt
powinien by¢ wyposazony w podjazdy oraz w winde, jesli pokoje, sala szkoleniowe badz
miejsce wydawania positkow sg zlokalizowane na wyzszych pigtrach.

Obiekt powinien' $wiadczy¢ ustugi catoroczne. Temperatura w pomieszczeniach
udostepnianych uczestnikom szkolen, tj. pokojach, salach szkoleniowych, miejscu wydawania
positkdw oraz miejscu opieki nad dziecmi nie powinna by¢ nizsza niz 21 st. Celsjusza.
Wykonawca zapewni co najmniej 3 bezptatne miejsca parkingowe dla uczestnikow w miejscu,
gdzie bedzie odbywat sie warsztat.
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7. Zakwaterowanie podczas szkolen

1) Oferent zapewni rezerwacje oraz nocleg dla wszystkich osob zgloszonych przez
Zamawiajgcego, zgodnie z warunkami zawartymi w niniejszym SOPZ oraz we wzorze
umowy.

2) Noclegi dostepne beda w pokojach 2-osobowych lub 3-osobowych lub 4-osobowych
(w zaleznosci od potrzeb, przy czym rodziny zakwaterowane bgdg w pokojach wigkszych,
pozostali uczestnicy w pokojach 2-osobowych), w tym w pokojach dostosowanych do
potrzeb os6b niepetnosprawnych (co najmniej 1 pokdj).

3) W przypadku pokoi 2-osobowych, wyposazone one beda w dwa pojedyncze tozka.

4) Pokoje bedg udostepniane uczestnikom co najmniej od godziny 12 pierwszego dnia
warsztatu co najmniej do godziny 12 drugiego dnia warsztatu.

5) Zamawiajgcy nie poniesie zadnych dodatkowych kosztow zwigzanych z korzystaniem
z pokoi hotelowych, np. koszty platnej telewizji, koszty zwigzane 2z rozmowami
telefonicznymi wykonywanymi z pokoi, koszty barku w pokoju, itp.

8. Sala szkoleniowa
Zamawiajgcy wymaga, aby sala szkoleniowa byta klimatyzowana oraz wyposazona

w nastepujace elementy:

1) stoly oraz miejsca siedzgce ustawione w podkowe, z mozliwoscig zmiany aranzacji,

2) laptop z poditgczeniem do Internetu, petng wersjg MS Office oraz aplikacjami do odtwarzania
filmow wideo, w tym DVD, zainstalowanymi kodekami umozliwiajacymi odczyt popularnych
formatow plikéw wideo wraz z mysza oraz z pilotem do przewijania prezentacji kompatybilny
z projektorem multimedialnym,

3) flipchart oraz komplet pisakow,

4)  projektor multimedialny (z wyjSciem hdmi),

5) ekran do projektora multimedialnego o rozmiarze zapewniajgcym  czytelnosc
prezentowanych materiatow dla wszystkich uczestnikéw spotkania

6) =zaplecze sanitame dostosowane do potrzeb o0s6b z niepetnosprawnosciami,
w bezposrednim sasiedztwie sali szkoleniowej,

7) zapewnienie natychmiastowej obstugi technicznej przed i w trakcie spotkania.

Bezawaryjnos$¢ dziatania wszystkich ww. urzadzen musi zosta¢ zademonstrowana
Zamawiajgcemu przed rozpoczeciem warsztatu.

9. Wyzywienie (ustuga restauracyjna/cateringowa)

1)  Uczestnikom warsztatow oferowane bedzie wyzywienie, na ktdre skiadac sig beda:

a) Przerwa kawowa w pierwszym i drugim dniu warsztatow;
b) Obiad i kolacja w pierwszym dniu warsztatow;
c) Sniadanie i obiad w drugim dniu warsztatow.

2) Sniadanie powinno by¢ serwowane w postaci bufetu szwedzkiego, w tym co najmniej:
danie na ciepto z dodatkami, wedliny, sery, safatki lub $wieze warzywa, ryby, dzemy,
pieczywo jasne i ciemne, masfo, $wiezo parzona kawa, herbata, soki, woda, mleko, cytryna
i cukier.

3) Obiad w formie bufetowe] - rézne menu na kazdy dzien, uwzgledniajace:

- v
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4)

5)

6)

a) zupe — co najmniej 300 ml na osobe,

b) bufet zimny — 2 rodzaje suréwek (min. 150 g na osobe),

c) bufet gorgcy — w tym danie miesne (min. 150 g) lub danie wegetarianskie (min. 400 g),
2 dodatki do dania giéwnego np. ziemniaki, frytki, ryz, makaron, kopytka, kluski slgskie,
kasza gryczana, warzywa na parze, warzywa duszone (min. 150 g)

d) deser - np. ciasto, co najmniej 150 g na osobe,

e) woda i soki podawane w dzbankach bez ograniczen.

Kolacja w formie bufetu, powinna skfadac sie z co najmniej: dwoch gorgeych dan gtownych
(miesne i bezmiesne), 2 przekasek zimnych lub cieptych, patery wedlin i serow zoitych,
warzyw, pieczywa, masta, pakietu napojow (herbata, kawa, woda, sok, mleko) i cytryny.
Przerwy kawowe powinny by¢ oferowane w sposéb ciggly w nieograniczonej ilosci,
ti. na biezgco bedg uzupetniane wszelkie braki. Serwis kawowy bedzie dostepny
w godzinach trwania szkolen/warsztatéw na stole w sali szkoleniowej lub w jej bezposrednim
sasiedztwie | obejmowac bedzie co najmniej:

a) $wiezo parzonag, goracg kawe w dzbankach lub kawe z ekspresu oraz herbate
(min. 3 rodzaje herbat w torebkach), mleko do kawy, cytryne krojong w plasterki, cukier,

b) soki owocowe w 2 rodzajach smakowych (soki typu 100%);

c) wode mineralng gazowana i niegazowang podawang w dzbankach lub butelkach,

d) ciastka kruche i ciasta (min. 3 rodzaje)

e) przynajmniej raz dziennie $wieze owoce, (co najmniej 2 rodzaje do wyboru w ilosci

2 szt. na osobe, jak np.: banany, mandarynki, gruszki, jabtka, czy winogrona/truskawki,
inne sezonowe (100g/osobe),
f)  ustuge sprzgtania.

Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu najpozniej na 7 dni przed terminem rozpoczecia
warsztatu, w celu akceptacji, propozycje menu na kazdy dzien, uwzgledniajac powyzsze
wymagania. Zamawiajacy zobowigzuje sie do akceptacji menu, w terminie do 3 dni od dnia
otrzymania menu lub zobowigzuje sie w tym terminie do zgtoszenia zastrzezen. Wykonawca
po ofrzymaniu zastrzezen bedzie zobowigzany do ponownego przedstawienia
Zamawiajgcemu menu, w terminie do 3 dni od dnia otrzymania zastrzezen.

Wykonawca obowigzany jest do przestrzegania przepisow prawa dotyczacego warunkow
$wiadczenia ustug zywienia w szczegodlnosci zobowigzany jest do spetnienia wymagan
okreslonych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.

10. Usluga transportowa

Zorganizowanie i zapewnienie transportu uczestnikom szkolen do miejsca zakwaterowania
na godzine ustalong w harmonogramie szkolenia i z powrotem, bezpiecznym i odpowiednio
do tego celu przygotowanym $rodkiem transportu, zgodnie z wymogami ustawy z dnia
20 czerwca 1997 r. Prawo o ruchu drodowym, dostosowanym do przewozu zgtoszonej liczby
o0s6b wraz z bagazami.

Transport maksymalnie 50 uczestnikow na miejsce realizacji szkolen, z nastepujacych miejsc
w wojewddztwie zachodniopomorskim (jeden warsztat - jedna trasa):

a) Mysliborz — Gryfino — miejsce szkolenia (i z powrotem)

b) Pyrzyce — Stargard — miejsce szkolenia (i z powrotem)

c) Szczecin — Police — migjsce szkolenia (i z powrotem)

ks =~V
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d) Walcz — Choszczno — migjsce szkolenia (i z powrotem)

e) Szczecinek — Ziocieniec — Drawsko Pomorskie — miejsce szkolenia (i z powrotem)
f) Pofczyn Zdr6j — Swidwin — Gryfice - miejsce szkolenia (i z powrotem)

g) Bialogard — Kotobrzeg — miejsce szkolenia (i z powrotem)

h) Kamieri Pomorski — Miedzyzdroje — miejsce szkolenia (i z powrotem)

Dokfadne miejsca odbioru uczestnikéw zostang przekazane Wykonawcy w trakcie realizacii
umowy.

11. Dodatkowe wymagania

1) Wykonawca zapewni obecnos¢ swojego przedstawiciela w trakcie trwania catego warsztatu
z ktorym na biezaco bedzie mozna sie konsultowa¢ w sprawach zwigzanych z pobytem
uczestnikow szkolenia (kwestie informacyjne, techniczne itp.).

2) Wykonawca oznaczy po konsultacji z Zamawiajgcym miejsca realizacji zlecenia, zgodnie
z wymogami projektow finansowanych ze srodkéw UE. Zamawiajgcy przygotuje w tym celu
odpowiednie oznaczenia wizualizacji sal szkoleniowych, miejsc positkéw, drogi do sal
szkoleniowych i sal, w ktérych serwowane sg positki. Oznaczenia te zostang dostarczone
Wykonawcy w dniu rozpoczecia realizacji zlecenia. Wykonawca umozliwi takze
Zamawiajgcemu, na czas realizacji zlecenia umieszczenie roll-up, plakatow itp. w miejscach
realizacji zlecenia lub w ich bezposrednim sgsiedztwie.

12. Zatrudnienie na umowe o prace

Zamawiajgcy wymaga, aby Woykonawca lub Podwykonawca (y) zatrudniali na umowe
o prace w zakresie ustugi restauracyjnej / cateringowej (okreslonej w pkt 9 niniejszego rozdziatu
SOPZ) — zadeklarowang w_ofercie liczbe oséb niepetnosprawnych tj. osob spefniajacych
przestanki statusu niepefnosprawnosci okreslone ustawa z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji
zawodowej | spolecznej oraz zatrudnianiu o0séb niepetnosprawnych (f. Dz. U. z 2018 r.
poz. 511)".

13. Realizacja zamowienia

1) Rezerwacja ustug:

W celu dokonania rezerwacji ustug zwigzanych z realizacja warsztatow Zamawiajacy

przekaze Wykonawcy:

a) terminy organizacji poszczegolnych warsztatdw najpdzniej na 7 dni po podpisaniu
umowy (pigtek-sobota);

b) przewidywang liczbe uczestnikow wraz z informacjg nt. oczekiwanego rozktadu pokoi
nie pozniej niz na 7 dni przed planowanym warsztatem;

c) ostateczng liczbe uczestnikow danego'warsztatu nie pozniej niz w terminie 3 dni
roboczych przed planowanym warsztatem.

Wykonawca zobowigzany jest potwierdzi¢ rezerwacje w ciagu 1 dnia roboczego od dnia

przekazania przez Zamawiajgcego ww. informaciji.

T Trese tego pkt bedzie miata zastosowanie jedynie w przypadku, gdy Wykonawca zaoferuje w ofercie, zatrudnienie
na umowe o prace przy wykonywaniu (realizacji) ustugi restauracyjnej/cateringowej okreslonej w pkt 9 niniejszego rozdzialu
SOPZ jednej lub wigcej oséb niepetnosprawnych.
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2) Anulowanie rezerwacji:
Zamawiajacy uprawniony jest do dokonania czynnosci anulowania rezerwacji ustugi poprzez
przestanie o$wiadczenia e-mailem za potwierdzeniem odbioru do osoby odpowiedzialnej
za przeprowadzenie procedury rezerwacii.
Anulacja $wiadczenia ustugi jest bezkosztowa w przypadku przestania VWykonawcy
oswiadczenia w sprawie anulowania Rezerwaciji najpdzniej w terminie 7 dni lub krétszym
wskazanym w ofercie Wykonawcy2 przed planowanym terminem warsztatu.

2 Termin bezkosztowej anulacji rezerwacji ustugi stanowi kryterium oceny ofert — termin ten zostanie przyjgty zgodnie
z deklaracjg Wykonawcy zawartg w ztozonej Ofercie. Termin wskazany przez Wykonawce w ztozonej Ofercie nie moze
by¢ diuzszy niz 7 dni przed planowanym terminem warsztatu.
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L. Cze$é nr 2 pn. Ustuga hotelarska, konferencyjna, restauracyjna i opieki nad dzieé¢mi
na potrzeby realizacji o$miu jednodniowych szkolenn dla rodzin zastgpczych w ramach
projektu pn. ,,Akademia Rodzica Zastepczego”.

1. Zakres zamowienia

Zamowienie obejmuje: Ustuge hotelarska, konferencyjna, restauracyjng i opieki nad dziecmi
w ramach 1-dniowych szkolen na potrzeby projektu RPO WZ 2014-2020 ,Akademia Rodzica
Zastepczego’.

Uczestnikami szkolen beda rodzice zastepczy, dzieci pozostajgce pod ich pieczg oraz trener
i przedstawiciel Zamawiajgcego.

tacznie w ramach zamowienia zostanie zorganizowanych 8 jednodniowych szkolen w okresie
od 1 wrzesnia 2019 roku do 30 listopada 2019 roku.

W ramach kazdego warsztatu WWykonawca zapewni:

1)  Wyzywienie dla minimalnie 10, maksymalnie 47 osob (45 uczestnikéw, tj. 20 dorostych
i 25 dzieci oraz 1 trener i 1 osoha stanowigca personel projektu)

2) Sale szkoleniowa przeznaczong dla 20 oséb przez 1 dzien szkoleniowy;

3) Opieke nad dzie¢mi uczestnikow szkolern podczas ich trwania, spetniajacg wszelkie
standardy bezpieczenstwa, w miejscu realizacji szkolenia. Zamawiajgcy wymaga,
by na 15 dzieci przypadat co najmniej 1 opiekun. llos¢ godzin: max 9 godz. zegarowych
(czas trwania szkolenia + doradztwa indywidualnego);

4) Sale w ktérej mozliva bedzie opieka nad dzie¢mi, w ramach tego samego obiektu,
z zaznaczeniem, ze nie moze byc to sala w ktorej odbywac¢ sie bedzie szkolenie,
ani w ktorej serwowane sg positki.

5) Terminy organizacji poszczegoélnych szkole zostang ustalone przez Zamawiajgcego
i przekazane Wykonawcy najpozniej na 7 dni po podpisaniu umowy.

6) Zamawiajacy ma prawo do zmiany terminu szkolenia, pod warunkiem zgtoszenia tej zmiany
Wykonawcy najpdzniej 7 dni przed planowanym szkoleniem.

2. Miejsce realizacji

kacznie w ramach zaméwienia zostanie zorganizowanych 8 jednodniowych szkolen w okresie
od 1 wrzesnia 2019 roku do 30 listopada 2019 roku — po 1 szkoleniu w kazdym z nizej
wymienionych subregionoéw potozonych na terenie wojewédztwa zachodniopomorskiego:

1 subregion — Powiat Gryfinski i Powiat Mysliborski

2 subregion — Szczecin i Powiat Policki

3 subregion — Swinoujécie i Powiat Kamienski

4 subregion — Powiat Gryficki i Powiat Swidwinski

5 subregion — Powiat Choszczenski i Powiat Watecki

6 subregion — Powiat Drawieriski i Powiat Szczecinecki

7 subregion — Powiat Pyrzycki i Powiat Stargardzki

8 subregion — Powiat Biatogardzki i Powiat Kotobrzeski
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Termin realizacji

Wrzesien — Listopad 2019 .
Doktadne terminy poszczegolnych szkoler wskazane zostang Wykonawcy przez Zamawiajgcego
nie poézniej niz w terminie 7 dni od podpisania umowy.

Liczba uczestnikéw szkolen

Liczba uczestnikéw kazdego szkolenia to minimalnie 10 a maksymalnie 47 uczestnikow.
Srednia liczna wszystkich os6b (uczestnicy, dzieci, trener, przedstawiciel Zamawiajgcego)
korzystajgcych z pojedynczego szkolenia jednodniowego w ramach projektu ,Akademia Rodzica
Zastepczego” w roku 2018 wynosita 28 osdb.

Przykladowy harmonogram szkolen

Dzien |
10:00-11:30 szkolenie blok 1
11:30 — 12:00 przerwa kawowa
12:00 — 13:30 szkolenie blok Il
13:30 — 14:30 obiad
14:30 — 16:00 szkolenie blok Ill
16:00 — 19:00 konsultacje indywidualne

Obiekt

1)  Obiekty muszg znajdowac sie w subregionach wskazanych w Rozdziale lll pkt 2 SOPZ.

2) Do obiektu musi by¢ dogodny dojazd komunikacjg publiczng (tj. srodkami transportu
publicznego — kolejowego, autobusowego, tramwajowego). Przede wszystkim obiekt
(. wejécie do obiektu), w ktorym beda realizowane szkolenia musi znajdowac sig
w odleglosci nie wiekszej niz 1 km od najblizszego funkcjonujgcego przystanku lub dworca
komunikacji/transportu publicznej/ego. Powyzsza odlegtos¢ (1 km) mierzona jest rzeczywistg
drogg dojscia pieszego ogélinodostepnym ciggiem komunikacyjnym.

3) Obiekt powinien posiada¢ infrastrukture umozliwiajacg korzystanie przez osoby
niepetnosprawne bez koniecznosci pomocy ze strony osoéb trzecich, w szczegolnosci obiekt
powinien by¢ wyposazony w podjazdy oraz w winde, jesli sala szkoleniowa badz miejsce
wydawania positkéw s3 zlokalizowane na wyzszych pigtrach.

4) Obiekt powinien $Swiadczy¢ ustugi catoroczne. Temperatura w pomieszczeniach
udostepnianych uczestnikom szkolen, tj. pokojach, salach szkoleniowych, miejscu
wydawania positkéw oraz miejscu opieki nad dzieémi nie powinna by¢ nizsza
niz 21 st. Celsjusza. |

5) Wykonawca zapewni co najmniej 8 bezpfatnych miejsc parkingowych dla uczestnikéw w
miejscu, gdzie bedzie odbywalo sie szkolenie.

Sala szkoleniowa

Zamawiajgcy wymaga, aby sala szkoleniowa byta klimatyzowana oraz wyposazona
w nastepujgce elementy:

1) stoly oraz miejsca siedzace ustawione w podkowe, z mozliwoscig zmiany aranzacji,
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laptop z podtgczeniem do Internetu, petng wersjg MS Office oraz aplikacjami do odtwarzania
filmow wideo, w tym DVD, zainstalowanymi kodekami umozliwiajacymi odczyt popularnych
formatow plikéw wideo wraz z myszg oraz z pilotem do przewijania prezentacji kompatybilny
z projektorem multimedialnym,

flipchart araz komplet pisakow,

projektor multimedialny (z wyjsciem hdmi),

ekran do projektora multimedialnego o rozmiarze zapewniajgcym  czytelnosc
prezentowanych materiatow dla wszystkich uczestnikéw spotkania

zaplecze sanitarne dostosowane do potrzeb o0séb z niepetnosprawnosciami,
w bezposrednim sasiedztwie sali szkoleniowej,

zapewnienie natychmiastowej obstugi technicznej przed i w trakcie spotkania.

Bezawaryjno$¢ dziatania wszystkich ww, urzadzen musi zostaC zademonstrowana
Zamawiajgcemu przed rozpoczeciem spotkania.

Wyzywienie (ustuga restauracyjnal/cateringowa)

1)

2)

4)

Uczestnikom warsztatow oferowane bedzie wyzywienie, na ktére sktadac sie beda:

a) Przerwa kawowa

b) Obiad

Obiad, uwzgledniajgcy:

a) zupe — co najmniej 300 ml na osobeg,

b) 2 rodzaje surdwek (min. 150 g na osobg),

¢) danie miesne (min. 150 g) lub danie wegetariariskie (min. 400 g), 1 dodatek do dania
gtéwnego np. ziemniaki, frytki, ryz, makaron, kopytka, kluski slaskie, kasza gryczana,
warzywa na parze, warzywa duszone (min. 150 g)

d) deser —np. ciasto, co najmniej 150 g na osobe,

e) woda i soki bez ograniczen.

Przerwy kawowe powinny by¢ oferowane w sposob ciggly w nieograniczonej ilosci,

ti. na biezgco bedg uzupeiniane wszelkie braki. Serwis kawowy bedzie dostepny

w godzinach trwania szkolenia na stole w sali szkoleniowej lub w jej bezposrednim

sgsiedztwie i obejmowac bedzie co najmniej:

a) $wiezo parzong, goracg kawe w dzbankach lub kawe z ekspresu oraz herbate
(min. 3 rodzaje herbat w torebkach), mleko do kawy, cytryne krojong w plasterki, cukier,

b) soki owocowe w 2 rodzajach smakowych (soki typu 100%);

c) wode mineralng gazowang i niegazowana podawang w dzbankach lub butelkach,

d) ciastka kruche i ciasta (min. 3 rodzaje)

e) przynajmniej raz dziennie $wieze owoce, (co najmniej 2 rodzaje do wyboru w ilosci
2 szt. na osobe, Jak np.: banany, mandarynki, gruszki, jabtka, czy wmogrona/truskawku
inne sezonowe (100g/osobe),

f)  ustuge sprzatania.

Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu najpézniej na 7 dni przed terminem rozpoczecia

spotkania, w celu akceptacji, propozycje menu, uwzgledniajgc powyzsze wymagania.

Zamawiajgcy zobowigzuje sie do akceptacji menu, w terminie do 3 dni od dnia otrzymania

menu lub zobowigzuje sie w tym terminie do zgloszenia zastrzezen. Wykonawca po
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otrzymaniu zastrzezen bedzie zobowigzany do ponownego przedstawienia Zamawiajacemu
menu, w terminie do 3 dni od dnia otrzymania zastrzezen.

5) Wykonawca obowigzany jest do przestrzegania przepisow prawa dotyczgcego warunkow
$wiadczenia ustug zywienia w szczegolnosci zobowigzany jest do spetnienia wymagan
okreslonych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia.

9. Dodatkowe wymagania

1)  Wykonawca zapewni obecno$¢ swojego przedstawiciela w trakcie trwania catego szkolenia
z ktérym na biezgco bedzie mozna sie konsultowaé w sprawach zwigzanych z pobytem
uczestnikow szkolenia (kwestie informacyjne, techniczne itp.).

2) Wykonawca oznaczy po konsultacji z Zamawiajgcym migjsca realizacji zlecenia, zgodnie
z wymogami projektow finansowanych ze srodkéow UE. Zamawiajacy przygotuje w tym celu
odpowiednie oznaczenia wizualizacji sal szkoleniowych, miejsc positkéw, drogi do sal
szkoleniowych i sal, w ktérych serwowane sg positki. Oznaczenia te zostang dostarczone
Wykonawcy w dniu rozpoczecia realizacji zlecenia. Wykonawca umozliwi takze
Zamawiajacemu, na czas realizacji zlecenia umieszczenie roll-up, plakatow itp. w miejscach
realizacji zlecenia lub w ich bezposrednim sasiedztwie.

10. Zatrudnienie na umowe o prace

Zamawiajgcy wymaga, aby Wpykonawca lub Podwykonawca (y) zatrudniali na umowe
0 prace w zakresie ustugi restauracyjnej / cateringowej (okreslonej w pkt 8 niniejszego rozdziatu
SOPZ) — zadeklarowana w_ofercie liczbe 0séb niepetnosprawnych {j. osob spefniajgcych
przestanki statusu niepefnosprawnosci okreslone ustawg z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji
zawodowej | spofecznej oraz zatrudnianiu o0séb niepeinosprawnych (4. Dz. U. z 2018 r.
poz. 511 )3.

11. Realizacja zamowienia

1) Rezerwacja ustug:

W celu dokonania rezerwacji ustug zwigzanych z realizacjg szkolern Zamawiajgcy przekaze

Wykonawcy:

a) terminy organizacji poszczegélnych szkolen najpdzniej na 7 dni po podpisaniu umowy

b) przewidywana liczbe uczestnikow nie pozniej niz na 7 dni przed planowanym
szkoleniem;

c) ostateczng liczbe uczestnikow danego szkolenia nie pozniej niz w terminie
3 dni roboczych przed planowanym szkoleniem;

Wykonawca zobowigzany jest potwierdzi¢ rezerwacje w ciggu 1 dnia roboczego od dnia
przekazania przez Zamawiajacego ww. informaciji.

® Trese tego pkt bedzie miata zastosowanie jedynie w przypadku, gdy Wykonawca zaoferuje w ofercie, zatrudnienie
na umowe o prace przy wykonywaniu (realizacji) usiugi restauracyjnej/cateringowe] okreslonej w pkt 8 niniejszego rozdziatu
SOPZ jednej lub wiecej os6b niepetnosprawnych.
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2) Anulowanie rezerwacji:
Zamawiajacy uprawniony jest do dokonania czynnosci anulowania rezerwacji ustugi poprzez
przestanie o$wiadczenia e-mailem za potwierdzeniem odbioru do osoby odpowiedzialnej
za przeprowadzenie procedury rezerwacji.
Anulacja $wiadczenia ustugi jest bezkosztowa w przypadku przestania Wykonawcy
o$wiadczenia w sprawie anulowania Rezerwacji najpdzniej w terminie 7 dni lub krotszym
wskazanym w ofercie Wykonawcy4 przed planowanym terminem szkolenia.

* Termin bezkosztowej anulacji rezerwacji ustugi stanowi kryterium oceny ofert — termin ten zostanie przyjety zgodnie
z deklaracja Wykonawcy zawartg w ztozonej Ofercie. Termin wskazany przez Wykonawce w ziozonej Ofercie nie moze by¢
dtuzszy niz 7 dni przed planowanym terminem szkolenia.
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Iv. Czesé nr 3 pn. Usluga hotelarska, konferencyjna i restauracyjna na potrzeby realizacji
pietnastu dwu dniowych spotkari Partnerskich Zespoléw Kooperacyjnych w ramach
projektu ,,Kooperacja efektywna i skuteczna”

Eﬂ?gug?sekie Rzeczpospolita Unia Europejska
= pe) ! . _ Polska Europejski Fundusz Spoteczny
Wiedza Edukacja Rozwdj

1. Zakres zamdéwienia

Zamowienie obejmuje: Ustuge hotelarska, konferencying i restauracyjng na potrzeby realizacji:

1) pietnastu 2-dniowych spotkan — trzech 7-osobowych Partnerskich Zespotéw Kooperacyjnych
(dalej: ,PZK") z udziatem przedstawicieli lokalnych podmiotow polityk sektorowych
z poziomu Powiatu i Gminy w ramach projektu PO WER ,Kooperacja efektywna
i skuteczna”;

2. Miejsce realizacji
Miasto Szczecin

3. Terminy realizacji
1) W kazdym z ponizszych pieciu terminéw odbywa¢ sie beda spotkania dla 3 grup PZK
liczac, ze dla kazdej grupy jest to odrebne spotkanie:
» 18-19 maja 2019 r.;
15-16 czerwca 2019 r.;
21-22 wrzesnia 2019 r.;
26-27 pazdziernika 2019 r.;
23-24 listopada 2019 r.

Y V V VY

Spotkania dla 3 grup PZK w ramach danego terminu musza zosta¢ zrealizowane
w tym samym obiekcie hotelowym (np. w terminie 18-19 maja — w jednym obiekcie
odbeda sie spotkania dla 3 grup PZK).

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmian ww. terminéw w uzgodnieniu z Wykonawca.

4. Liczba uczestnikow spotkan
Maksymalnie 21 os6b (3 PZK po 7 oséb). W kazdym z termindéw wskazanych w pkt 3 ppkt 1
odbedg sie rownoczes$nie spotkania dla 3 grup PZK. tacznie odbedzie sig¢ 15 spotkan
(3 PZK x 5 spotkan x 7 osob);

5. Wstepny harmonogram spotkani™ |

Dziern | Dzien Il

08.30 - 09.00 Przyjazd i zakwaterowanie | 08.00 — 09.00 Sniadanie
09.00 - 09.30 Kawa powitalna 09.00 — 17.00 Spotkanie, w trakcie:

09.30 - 17.30 Spotkanie, w trakcie: > Przerwa kawowa
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»  Przerwa kawowa > 13.00 Obiad
»  13.00 — Obiad

godz. 17:00 — Wyjazd
» Przerwa kawowa

19.00 Kolacja bufetowa

% Powyzsza informacja nie stanowi zobowigzania Zamawiajacego i stuzy jedynie przygotowaniu
przez Wykonawce kalkulacji cenowej oferty.

6. Obiekt hotelowy

Obiekt pofozony na terenie Miasta Szczecin. Hotel Ilub Motel o standardzie
min. trzy gwiazdkowym, spetniajacy wymagania okreslone w zalgczniku nr 1 do Rozporzgdzenia
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow hotelarskich i innych
obiektow, w ktorych sg $wiadczone ustugi hotelarskie, dla hotelu lub motelu o kategorii trzy
gwiazdki (***).

Obiekt ktory aktualnie jest zaszeregowany do kategorii trzech gwiazdek lub wyzszej na mocy
decyzji Marszatka Wojewodztwa Zachodniopomorskiego o zaszeregowaniu obiektu do rodzaju:
hotel lub motel i nadaniu kategorii min. trzy gwiazdki, potozony na terenie Miasta Szczecin.

Obiekt musi spetnia¢ minimalne wymagania w zakresie dostosowania obiektow hotelarskich
do potrzeb osob niepetnosprawnych zgodnie z zatgcznikiem nr 8 do Rozporzadzenia Ministra
Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektow,
w ktérych sg éwiadczone ustugi hotelarskie.

7. Zakwaterowanie podczas spotkan

Pokoje dwuosobowe z wiasnym weziem sanitarnym. W przypadku koniecznosci umieszczenia
uczestnikow w pokojach 1-osobowych (np. nieparzysta liczba mezczyzn i kobiet), liczone jak
za miejsce w pokoju 2-osobowym.

8. Sala szkoleniowa

Zamawiajacy wymaga, aby dla kazdego spotkania zabezpieczona zostata osobna sala

szkoleniowa, ktdra bedzie klimatyzowana oraz wyposazona w nastepujace elementy:

— stoly oraz miejsca siedzace ustawione w podkowe, metraz dostosowany do liczby

uczestnikow (min. 2m?/osobe),

dostep do $wiatta dziennego z mozliwoscig zaciemnienia sali oraz zapewnienia oswietlenia

sztucznego,

— mozliwos¢ podtaczenia do Internetu,

— flipchart oraz komplet pisakow,

— laptop oraz projektor multimedialny,

— ekran do projektora multimedialnego o rozmiarze zapewniajgcym czytelnosc
prezentowanych materiatow dla wszystkich uczestnikow spotkania

— zaplecze sanitarne w bezpo$rednim sasiedztwie sali konferencyjnej,

— bezptatna szatnia dla uczestnikow, ktora jest czynna na 1 godzine przed rozpoczeciem
spotkania az do 1 godziny po spotkaniu,
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zapewnienie natychmiastowej obstugi technicznej przed i w trakcie spotkania.

Bezawaryjno$¢ dziatania wszystkich ww. urzadzen musi zosta¢ zademonstrowana
Zamawiajagcemu na jego zyczenie przed rozpoczeciem spotkania.

9. Wyzywienie (ustuga restauracyjna / cateringowa)

1)

2)

3)

5)

6)

Sniadanie (dla nocujgcych) - stot szwedzki: kawa z ekspresu, herbata, dodatki (mleko
krowie, mleko roslinne, cukier, cytryna), soki, woda mineralna, jasne i ciemne (razowe)
pieczywo, masto, wedliny, deska serow zdttych, twarozek, jogurty, dzem, satatka warzywna,
warzywa (min. pomidory, ogérki, papryka, satata), jajecznica, parowki lub kietbaski na ciepto,

Obiad w formie bufetowej - rézne menu na kazdy dzien, uwzgledniajgce:

»  zupe - co najmniej 250 ml na osobe,

>  bufet zimny — 3 satatki,

>  bufet gorgcy — w tym danie miesne, danie wegetarianskie, 3 dodatki do dania gtownego
np. ziemniaki, ryz, makaron, kopytka, kluski slaskie, kasza gryczana, warzywa na parze,
warzywa duszone,

» napoje: kawa, herbata, woda, soki owocowe.

Kolacja (dla nocujgcych) — min. 2 gorace dania, zawierajgce potrawy migsne (zawierajgce

sztuke migsa o wadze zgodnej ze standardami i normami zywienia grupowego, nie

dopuszcza sie dan zawierajgcych migso mielone, gulaszy, itp.), wegetarianskie

i weganskie (do uzgodnienia) oraz wedliny, sery, satatki warzywne, jasne i ciemne (razowe)

pieczywo, masto, kawa z ekspresu, herbata, dodatki (mleko krowie, mleko roslinne, cukier,

cytryna), soki, woda mineralna.

Serwisy kawowe - zapewnienie serwisu gastronomicznego:

» stolu, na ktorym bedzie serwowana przerwa kawowa, w migjscu znajdujgcym sie
w bezposrednim sagsiedztwie sali konferencyjnej, zastawa ceramiczna oraz szklana,
sprzatanie,

» $wiezo parzona, gorgca kawa w dzbankach lub kawa z ekspresu oraz herbata
(min.2 rodzaje herbat w torebkach), mleko do kawy, cytryna krojona w plasterki, cukier)

» soki owocowe w 2 rodzajach smakowych (soki typu 100%) podawane w szklanych
dzbankach,

» woda mineralna gazowana i niegazowana podawana w dzbankach lub butelkach
szklanych

» ciastka - min. 3 rodzaje,

dostepnego w godzinach trwania spotkania, na biezaco uzupetnianego w razie potrzeby.

Wykonawca obowigzany jest do przestrzegania przepisow prawa dotyczacego warunkow
$wiadczenia ustug zywienia w szczegdlnosci zobowigzany jest do spetnienia wymagan
okreélonych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.

W trakcie kazdego spotkania VWykonawca zapewni wyzywienie w postaci: 1 $niadania,
1 kolacji, 2 obiadéw, serwisu kawowego na kazdego uczestnika.

10. Dodatkowe wymagania

Wykonawca zapewni obecno$¢ swojego pracownika w trakcie trwania catego spotkania
(na wypadek kwestii informacyjnych, technicznych itp.).

N
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Wykonawca zapewni bezptatny parking dla uczestnikéw spotkania w miejscu, gdzie bedzie
odbywato sie spotkanie.

Wykonawca oznaczy po konsultacji z Zamawiajacym miejsca realizacji zlecenia, zgodnie
z wymogami projektow finansowanych ze érodkéw UE. Zamawiajgcy przygotuje w tym celu
odpowiednie oznaczenia wizualizacji sal szkoleniowych, miejsc positkow, drogi do sal
szkoleniowych i sal, w ktorych serwowane sg positki. Oznaczenia te zostang dostarczone
Wykonawcy w dniu rozpoczecia realizacji zlecenia. Wykonawca umozliwi takze Zamawiajgcemu,
na czas realizacji zlecenia umieszczenie roll-up’éw, plakatéw itp. w miejscach realizacji zlecenia
lub w ich bezposrednim sasiedztwie.

Realizacja zamowienia

1) Rezerwacja ustug
W celu dokonania rezerwacji ustug zwigzanych z realizacjg spotkan Zamawiajacy przekaze
Wykonawcy na 7 dni przed planowanym terminem spotkania informacje:
» przewidywang liczbe uczestnikoéw wraz z informacjg nt. oczekiwanego rozktadu pokoi;
»  miejsce spotkania (spos$rod obiektow wskazanych w ofercie Wykonawcy).
Wykonawca zobowigzany jest potwierdzi¢ rezerwacje w ciagu 1 dnia roboczego od dnia
przekazania przez Zamawiajacego ww. informacji.

2) Anulowanie rezerwacji
Zamawiajacy uprawniony jest do dokonania czynnos$ci anulowania rezerwacii ustugi poprzez
przestanie o$wiadczenia e-mailem za potwierdzeniem odbioru do osoby odpowiedzialne;
za przeprowadzenie procedury rezerwacji.
Anulacja $wiadczenia ustugi jest bezkosztowa w przypadku przestania Wykonawcy
oswiadczenia w sprawie anulowania rezerwacji najpdzniej w terminie 3 dni przed
planowanym spotkaniem.

12. Zatrudnienie na umowe o prace

Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca lub Podwykonawca (y) zatrudniali na umowg
o prace w zakresie ustugi restauracyjnej / cateringowej (okreslonej w pkt 9 niniejszego rozdziatu
SOPZ) — zadeklarowana w_ofercie liczbe o0s6b niepetnosprawnych tj. osob spefniajgcych
przesfanki statusu niepetnosprawnosci okreslone ustawa z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji
zawodowej i spofecznej oraz zatrudnianiu oséb niepetnosprawnych (4. Dz. U. z 2018 r.
poz. 511 )5.

® Tresc tego pkt bedzie miata zastosowanie jedynie w przypadku, gdy Wykonawca zaoferuje w ofercie, zatrudnienie

na umowe o prace przy wykonywaniu (realizacji) ustugi restauracyjnej/cateringowej okreslonej w pkt 8 niniejszego rozdziatu
SOPZ jednej lub wigcej osob niepetnosprawnych.
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