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Opis przedmiotu zamówienia


Spotkanie Obserwatoriów Integracji Społecznej, 17 – 18 września 2013 r.
	Przedmiot zamówienia
	Przedmiotem zamówienia jest obsługa gastronomiczno - hotelowa dwudniowego Spotkania Obserwatoriów Integracji Społecznej.

Przedmiot zamówienia współfinansowany jest ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego.

	Liczba spotkań / dni
	1 spotkanie / 2 dniowe

	Maksymalna liczba uczestników 
spotkania
	30

	Miejsce
	
Szczecin


	Termin
	17 – 18 września 2013 r.

	Ramowy harmonogram spotkania
	
Dzień I:
Obiad
Pierwsza część
Przerwa kawowa
Druga część
Kolacja

Dzień II:
Śniadanie
Pierwsza część
Przerwa kawowa
Druga część
Obiad


Dokładne godziny przerw kawowych oraz podania posiłków będą ustalane z Zamawiającym drogą elektroniczną na 7 dni przed spotkaniem.


	Usługa hotelowa
	Hotel minimum trzy gwiazdkowy (hotel, który aktualnie jest zaszeregowany w kategorii trzech gwiazdek lub wyższej na mocy decyzji Marszałka Województwa Zachodniopomorskiego o zaszeregowaniu obiektu do kategorii „hotel”) 
W szczególności obiekt musi spełniać następujące wymagania: 
a) musi posiadać w jednym miejscu - zakwaterowanie (bazę noclegową), wyżywienie (salę restauracyjną/stołówkę), oraz klimatyzowaną salę konferencyjną/wykładową dostosowaną do liczby uczestników spotkania;
c) baza noclegowa (10 pokoi 1-osobowych oraz 10 pokoi max 2-osobowych bez możliwości dostawki, z łazienką - posiadającą pełny węzeł sanitarny);
d) musi być wyposażony w pełne zaplecze sanitarne dopasowane do liczby uczestników;
e) musi być wyposażony w bazę żywieniową (salę restauracyjną/stołówkę oferującą żywienie w pełnym zakresie);
f) posiłki powinny być podawane w innej sali niż sala konferencyjna/wykładowa;
g) bezpłatne szatnie dla uczestników spotkania;
h) miejsce wraz z wyposażeniem na prowadzenie rejestracji spotkania - rejestracja spotkania zlokalizowana przy wejściu/wejściach do sali konferencyjnej/wykładowej lub przy wejściu głównym.

	Usługa gastronomiczna
	Zapewnienie wyżywienia dla wszystkich uczestników spotkania:
a) 2 przerwy kawowe/serwisy konferencyjne (1 pierwszego dnia, 2 drugiego dnia) składające się z: gorąca kawa i herbata, 2 rodzaje soków, woda mineralna gazowana i niegazowana, owoce, ciasto, kruche ciastka
b) 1 śniadania: w formie stołu szwedzkiego, zawierające potrawę gorącą, pieczywo, sery, sałatki warzywne itp. napoje gorące i zimne
b) 2 obiady: każdy składający się co najmniej z: zupy, dania głównego ze sztuką mięsa lub ryby i zestawem surówek, soku owocowego lub wody mineralnej oraz deseru,
c) 1 kolacja: podana do stołu, zawierająca potrawę gorącą, pieczywo, sery, sałatki warzywne itp. napoje gorące i zimne
d) serwis gastronomiczny: przygotowanie, nakrycie stołów, sprzątanie po wszystkich posiłkach oraz zastawa z wyłączeniem naczyń jednorazowego użytku.
e) wykonawca będzie przygotowywał posiłki zgodnie z zasadami określonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. 2006 nr 171 poz.1225).

	Sala konferencyjna/wykładowa
	Wykonawca zobowiązany jest zapewnić salę konferencyjną/wykładową spełniającą następujące warunki:
a) wielkość sali spełniająca wymogi bezpieczeństwa i higieny pracy dostosowana do liczby uczestników;
b) sala musi posiadać wydajny system wentylacyjny bądź klimatyzację; 
c) rolety zaciemniające (lub inną możliwość zasłaniania okien);
d) stół prezydialny, pulpit dla prelegentów; 
e) miejsca siedzące dla wszystkich uczestników;
f)  projektor multimedialny;
g) ekran; i) laptop; 
h) tablica typu flipchart i wszelkie inne niezbędne sprzęty i przybory;
i) zaplecze sanitarne, szatnia;
j) sala oraz obiekt (i dostęp do nich) muszą być przystosowane do potrzeb osób niepełnosprawnych.

	Kod i nazwa Wspólnego Słownika Zamówień CPV
	Usługi hotelarskie w zakresie spotkań i konferencji – 55120000-7
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