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Program seminarium

pn. „Europejska Sieć Dziedzictwa Kulinarnego szansą dla promowania lokalnych tradycji kulinarnych oraz rozwoju turystyki wiejskiej - wymiana dobrych praktyk”
Szczecin, 29-30 sierpnia 2013 roku
Dzień I – 28 sierpnia 2013 roku (środa)
Miejsce: hotel Campanile Szczecin, ul. Wyszyńskiego 30
	GODZINA
	ELEMENT PROGRAMU

	16:00 – 18:00
	· Przyjazd uczestników seminarium, zakwaterowanie

	18:00 – 20:00
	· Kolacja - Zamek Książąt Pomorskich w Szczecinie, ul. Korsarzy 34 - Restauracja OPERA


Dzień II – 29 sierpnia 2013 roku (czwartek)

Miejsce: Zamek Książąt Pomorskich w Szczecinie, ul. Korsarzy 34 (sala Anny Jagiellonki, I piętro, wejście B)
	GODZINA
	ELEMENT PROGRAMU

	8:00 – 9:00
	· Śniadanie - hotel Campanile Szczecin, ul. Wyszyńskiego 30

	9:30 – 10:00
	· Rejestracja uczestników seminarium (przerwa kawowa)

	10:00 – 10:15
	· Rozpoczęcie seminarium:
Członek Zarządu Województwa Zachodniopomorskiego - Jarosław Rzepa

	10:15 – 10:30
	· Wprowadzenie w tematykę pierwszego dnia seminarium:
Dyrektor Wydziału Rolnictwa i Rybactwa Urzędu Marszałkowskiego Województwa Zachodniopomorskiego – Dominik Gronet 

	10:30 – 11:15
	· Panel dyskusyjny: „Wpływ Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego na promowanie lokalnych tradycji kulinarnych – wymiana dobrych praktyk” - moderator: Krzysztof Wika

	11:15 – 12:00
	· Panel dyskusyjny: „Wpływ Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego na rozwój turystyki wiejskiej w Regionach" – moderator: Barbara Kubiec - Govender

	12:00 – 12:30
	· Przerwa kawowa

	12:30
	· Wyjazd autokarem do członków sieci Dziedzictwa Kulinarnego Pomorza Zachodniego

	13:00 – 14:30
	· Zwiedzanie gospodarstwa „Kozi Gródek”, Wołczkowo – produkcja serów kozich
· Zwiedzanie gospodarstwa Mirosława Nalewaj w Przybiernowie

	14:30 – 15:30
	· Obiad 

	16:00 – 19:00
	· Zwiedzanie gospodarstw cd.:
· „Sedina”, Dolice – wyroby z róży fałdzistolistnej
· TAST Jan Tabiński, Szczecin – pierniki szczecińskie

· Górna Roman Balewicz, Szczecin – wyrób wędlin

	19:30 – 20:30
	· Kolacja 


Dzień III - 30 sierpnia 2013 roku (piątek)

Miejsce: Zamek Książąt Pomorskich w Szczecinie, ul. Korsarzy 34 (sala Anny Jagiellonki, I piętro, wejście B)
	GODZINA
	ELEMENT PROGRAMU

	8:00 – 9:00
	· Śniadanie - hotel Campanile Szczecin, ul. Wyszyńskiego 30

	9:30 – 10:00
	· Rejestracja uczestników seminarium

	10:00 – 10:20
	· Wprowadzenie w tematykę drugiego dnia seminarium:

Główny Specjalista w  Wydziale Rolnictwa i Rybactwa Urzędu Marszałkowskiego Województwa Zachodniopomorskiego - Krzysztof Wika 

	10:20 – 11:30
	· Panel dyskusyjny: „Funkcjonowanie regulaminów i kryteriów przyjęcia do Sieci w regionach 
– wymiana doświadczeń” – moderator: Klaudia Otręba

	11:30 – 11:50
	· Przerwa kawowa

	11:50 – 12:30
	· Panel dyskusyjny: „Oczekiwania polskich regionów w związku z członkostwem 
w Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego” – moderator: Kazimierz Sumisławski

	12:30 – 13:00
	· Podsumowanie seminarium:
Dyrektor Wydziału Rolnictwa i Rybactwa Urzędu Marszałkowskiego Województwa Zachodniopomorskiego – Dominik Gronet

	13:00 – 14:00
	· Obiad 
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