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Zalacznik nr 7 do Ogtoszenia

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zamoéwienia:

Swiadczenie ustug hotelarskich, konferencyjnych, restauracyjnych i opieki nad dzieémi
na potrzeby projektu pn. , Akademia Przysziosci” realizowanego przez Regionalny
Osrodek Polityki Spofecznej. Przedmiot zamodwienia zostat podzielony na nastepujgce czesci
zamdéwienia:

1)

2)

Czes¢ nr 1 pn. Ustuga hotelarska, konferencyjna, restauracyjna i opieki nad dzie¢mi
na potrzeby realizacji szesciu trzydniowych szkolen podstawowych dla Liderow Klubéw
Rodzica Zastepczego w ramach projektu pn. ,Akademia Przysztosci”.

Szczegdtowy opis przedmiotu zamoéwienia w zakresie Czesci nr 1 znajduje sie
w Rozdziale | SOPZ.

Czes¢ nr 2 pn. Ustluga hotelarska, konferencyjna i restauracyjna na potrzeby realizac;ji
dwunastu trzydniowych wyjazdéw dla opiekunéw usamodzielnienia i usamodzielnianych
wychowankoéw instytucjonalnej pieczy zastepczej w ramach projektu ,Akademia
Przyszitosci”.

Szczegotowy opis przedmiotu zamdéwienia w zakresie Czesci nr 2 znajduje sie
w Rozdziale || SOPZ.

2. Nazwy i kody Wspélnego Stownika Zamowien (Klasyfikacji CPV):

55100000-1 ustugi hotelarskie (Czes¢ nr 1, nr 2);

55110000-4 hotelarskie ustugi noclegowe (Czes¢ nr 1, nr 2);

55120000-7 ustugi hotelarskie w zakresie spotkan i konferencji (Czes$¢ nr 1, nr 2);
55300000-3 ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow (Czes¢ nr 1, nr 2);
85312110-3  ustugi opieki dziennej nad dzie¢mi (Cze$¢ nr 1)

3. Przedmiot zamoéwienia realizowany jest w ramach nastepujacego projektu:
wAkademia Przyszfosci” wspotfinansowanego ze $rodkédw EFS w ramach Regionalnego
Programu Operacyjnego Wojewddztwa Zachodniopomorskiego 2014-2020, VII Osi priorytetowej:
Wigczenie spofeczne, Dziatanie 7.6 Wsparcie rozwoju ustug spotecznych S$wiadczonych
w interesie ogdéinym. Decyzja o dofinansowaniu projektu — nr projektu: RPZP.07.06.00-32-
K003/18.

4. Terminy realizacji

1) Czes¢ nr 1: wrzesien 2020r. — luty 2021 r. (szczegoétowe informacje w Rozdziale Il ppkt

3 SOPZ).

2) Czes€ nr 2: wrzesien 2020r. — marzec 2021 r. (szczeg6towe informacje w Rozdziale 11l ppkt 3

SOPZ).

I. Czesé nr 1 pn. Usluga hotelarska, konferencyjna, restauracyjna i opieki nad dzie¢mi
na potrzeby realizacji szesciu trzydniowych szkolen podstawowych dla Liderow Klubow
Rodzica Zastepczego w ramach projektu pn. ,,Akademia Przysziosci”.
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1.

Zakres zamoéwienia

Zamowienie obejmuje: Ustuge hotelarskg, konferencyjng, restauracyjng i opieki nad dzieémi
na potrzeby szesciu trzydniowych szkolen projektu RPO WZ 2014-2020 ,Akademia Przysziosci”.

Uczestnikami szkolen bedg rodzice zastepczy — Liderzy Klubéw Rodzica Zastepczego, dzieci
pozostajgce pod ich pieczg, trenerzy i przedstawiciel Zamawiajgcego.

W ramach kazdego szkolenia Wykonawca zapewni:

1)

2)

3)
4)

5)

Nocleg na 2 doby hotelowe (pigtek - niedziela) dla minimalnie 50, maksymalnie 70 oséb
(70 uczestnikéw, tj. 18 dorostych i 49 dzieci oraz 2 treneréw i 1 osobe stanowigcg
przedstawiciela Zamawiajgcego);

Wyzywienie przez 3 dni dla minimalnie 50, maksymalnie 70 0so6b

(70 uczestnikéw, tj. 18 dorostych i 49 dzieci oraz 2 treneréw i 1 osobe stanowigcag

przedstawiciela Zamawiajgcego);

Sale szkoleniowg przeznaczong dla 22 os6b przez 2,5 dnia szkoleniowego;

Sale, w ktérych mozliwa bedzie opieka nad dzie¢mi, w ramach tego samego obiektu,

Z zaznaczeniem, ze nie moze by¢ to sala w ktérej odbywaé sie bedzie szkolenie,

ani w ktérej serwowane sg positki;

Opieke nad dzieémi uczestnikow szkolen w miejscu realizacji szkolenia podczas jego

trwania, zgodna z nastepujgcymi wymaganiami i standardami bezpieczenstwa:

a) czas sprawowania opieki: max 8 godz. zegarowych w kazdym dniu szkolenia,
tj. w sobote i niedziele;

b) sprawowanie opieki pielegnacyjnej oraz edukacyjnej, przez prowadzenie zajec
zabawowych z elementami edukacji, z uwzglednieniem indywidualnych potrzeb dziecka,

c) prowadzenie zaje¢ opiekunczo-wychowawczych i edukacyjnych, uwzgledniajgcych
rozwoj psychomotoryczny dziecka, wtasciwych do wieku dziecka,

d) zapewnienie co najmniej 1 opiekuna na 15 dzieci pozostajgcych pod opieka,

e) zatrudnienie opiekundw na podstawie umowy o prace lub umowy cywilno-prawnej,

f) opiekunowie muszg posiada¢ stosowne kwalifikacje do pracy z dzie¢mi i miodzieza,
ti.. wyksztatcenie wyzsze kierunkowe: pedagogika/psychologia lub posiada¢ prawo
wykonywania zawodu nauczyciela lub legitymowaé sie ukohczonym kursem
na wychowawce wypoczynku dzieci i miodziezy lub ukonczonym kursem opiekuna
dzieciecego lub posiadaé co najmniej wyksztatcenie srednie i udokumentowany 3-letni
staz pracy z dzie¢mi i modzieza,

g) opiekunowie powinni posiada¢ aktualne badania do celow sanitarno-
epidemiologicznych,

h) opiekunowie muszg zosta¢ zweryfikowani przez Wykonawce w zakresie wynikajgcym
z tresci art. 21 ustawy z dnia 13 maja 2016 r. o przeciwdziataniu zagrozeniom
przestepczoscig na tle seksualnym Dz. U. z 2020 r. poz. 152) a takze sprawdzeni,
ze nie figurujg w krajowym rejestrze karnym,

i) opiekunowie powinni ztozy¢ stosowne oswiadczenie, ze nie byli i nie sg pozbawieni
wladzy rodzicielskiej oraz, Ze wifadza rodzicielska nie jest im ograniczona ani
zawieszona oraz wypetniajg obowigzek alimentacyjny - w przypadku gdy taki obowigzek
w stosunku do nich wynika z tytutu egzekucyjnego.
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2.

Miejsce realizacji
Obiekt
w miejscowosci potozonej nad Morzem Battyckim (w ktérej granicach administracyjnych znajduje
sie dojscie do plazy) lub w miejscowosci w bliskim sgsiedztwie jeziora z dojsciem do plazy.

wskazany przez Wykonawce na terenie wojewddztwa zachodniopomorskiego,

Do obiektu wskazanego jako miejsce realizacji szkolenia musi by¢ dogodny dojazd komunikacjg
publiczng (tj. Srodkami transportu publicznego). Przede wszystkim obiekt (tj. wejscie do obiektu),
w ktérym bedg realizowane szkolenia musi znajdowac¢ sie w odlegtosci nie wiekszej niz 1 km od
najblizszego funkcjonujacego przystanku lub dworca komunikacji/transportu publicznej/ego.
Powyzsza odlegtos¢ (1 km) mierzona jest rzeczywistg drogg dojscia pieszego ogdélnodostepnym
ciggiem komunikacyjnym. W przypadku odlegtosci wigkszej niz 1 km, transport z przystanku
komunikacji publicznej w miejscowosci do obiektu lezy po stronie Wykonawcy.

Termin realizacji
11-13.09.2020r.
9-11.10.2020r.
6-8.11.2020r.
4-6.12.2020r.
8-10.01.2021r.
5-7.02.2021r.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé zmiany terminéw w uzgodnieniu z Wykonawca.

Liczba uczestnikow szkolen

Liczba uczestnikéw kazdego szkolenia to minimalnie 50 a maksymalnie 70 uczestnikow.
Wstepng liczbe uczestnikdw szkolenia Zamawiajgcy przekaze Wykonawcy najpdzniej 7 dni
kalendarzowych przed jego rozpoczeciem, a ostateczng liczbe uczestnikéw 3 dni robocze przed
rozpoczeciem szkolenia. Zamawiajgcy zastrzega, ze liczba uczestnikow w poszczegoinych
dniach moze byc¢ majg przyjazdu
w pigtek popotudniu lub sobote rano.

szkolenia rbzna - uczestnicy mozliwos¢é

Przyktadowy harmonogram warsztatow

Dzien | - pigtek

Dzien Il - sobota

Dzien Il - niedziela

14:00-16:00 przyjazd uczestnikéw i
zakwaterowanie

16:00-20:00 wymiana doswiadczen,
kolacja

07:00 - 9:00 $niadanie

9:00 - 10:30 szkolenie blok |
10:30 — 11:00 przerwa kawowa
11:00 — 12:30 szkolenie blok Il
12:30 — 13:00 przerwa kawowa
13:00 — 14:30 szkolenie blok IlI
14:30 — 15:30 obiad

15:30 — 17:00 szkolenie blok IV

07:00 - 9:00 $niadanie

9:00 - 10:30 szkolenie blok |
10:30 — 11:00 przerwa kawowa
11:00 — 12:30 szkolenie blok Il
12:30 — 13:00 przerwa kawowa
13:00 — 14:30 szkolenie blok IlI
14:30 — 15:30 obiad

15:30 — 17:00 szkolenie blok IV

17:00 — wyjazd uczestnikow
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6.

Obiekt

Obiekt, w ktérym mogg byé Swiadczone ustugi hotelarskie, zgodnie z Ustawg z dnia 29 sierpnia
1997 r. o ustugach hotelarskich oraz ustugach pilotow wycieczek i przewodnikéw turystycznych
(Dz. U. z 2019 r. poz. 238).

Obiekt musi spetnia¢ minimalne wymagania w zakresie dostosowania obiektéw hotelarskich
do potrzeb o0séb niepetnosprawnych zgodnie z zatgcznikiem nr 8 do Rozporzadzenia Ministra
Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow hotelarskich i innych obiektow,
w ktérych sg Swiadczone ustugi hotelarskie.

Obiekt musi spetnia¢ aktualne na dzien rozpoczecia szkolenia wytyczne Gtéwnego Inspektora
Sanitarnego oraz wymagania okres$lone w aktach prawnych dotyczgcych zapobiegania,
przeciwdziatania i zwalczania COVID-19.

Wyposazenie podstawowe kazdego pokoju:

1) wanna z baterig i natryskiem lub kabina natryskowa
2) umywalka z blatem lub potka, z bocznym lub gérnym o$wietleniem
3) WC

Zestaw wyposazenia meblowego kazdego pokoju:

1) 16zka jednoosobowe o wymiarach co najmniej 90 x 200 cm, w pokojach rodzinnych (powyzej
2 0s.) dopuszczalne takze t6zka dwuosobowe o wymiarach co najmniej 140 x 200 cm

2) nocny stolik lub pétka przy kazdym miejscu do spania

3) szafa lub wneka garderobiana, co najmniej trzy wieszaki na osobe

4)  biurko lub stot

5) krzesto lub inny mebel do siedzenia (1 miejsce na osobe)

6) lustro

7) wieszak Scienny lub stojgcy na odziez wierzchnig

Wyposazenie uzupetniajgce pokoju/tazienki:

1) telewizor

2) zastony, rolety lub Zaluzje zaciemniajgce

3) dywan, wyktadzina dywanowa lub co najmniej dywanik przy t6zku
4) elementy dekoracyjne

5) pojemnik na $mieci

6) mydto toaletowe lub dozownik mydta

7) reczniki — co najmniej 1/os.

8) szklanki

Dodatkowe wymagania:

1) Obiekt wskazany przez Wykonawce na terenie wojewoddztwa zachodniopomorskiego,
w miejscowosci potozonej nad Morzem Battyckim (w ktérej granicach administracyjnych
znajduje sie dojscie do plazy) lub w miejscowosci w bliskim sgsiedztwie jeziora z dojsciem do
plazy.

2) Miejsca noclegowe, miejsce wydawania positkéw, sala szkoleniowa oraz miejsce opieki nad
dzie¢mi powinny by¢ zlokalizowane na terenie jednego obiektu.
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3)

4)
5)
6)
7
8)

9)

Obiekt powinien posiada¢ infrastrukture umozliwiajgcg korzystanie przez osoby
niepetnosprawne bez koniecznosci pomocy ze strony oséb trzecich, w szczegdlnosci obiekt
powinien by¢ wyposazony w podjazdy oraz w winde, jesli pokoje, sala szkoleniowe bgdz
miejsce wydawania positkéw sg zlokalizowane na wyzszych pietrach.

Obiekt powinien dysponowac infrastrukturg sportowo - rekreacyjng (np. boisko do gry, plac
zabaw) oraz $wietlicg w przypadku ztych warunkéw atmosferycznych.

Obiekt powinien $wiadczyé ustugi caloroczne. Temperatura w pomieszczeniach
udostepnianych uczestnikom szkolen, tj. pokojach, salach szkoleniowych, miejscu wydawania
positkéw oraz miejscu opieki nad dzie¢mi nie powinna by¢ nizsza niz 21 st. Celsjusza.

Obiekt musi zapewnia¢ bezptatne miejsca parkingowe dla uczestnikow szkoleh.

W obiekcie musi by¢ zapewniony bezptatny dostep do Internetu.

Uczestnicy szkoleh beda mieli mozliwos¢ nieodptatnego przechowania bagazu, przed
zajeciem i po zwolnieniu pokoju.

Obstuga obiektu jest przygotowana do udzielenia pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.

Zamawiajgcy dopuszcza realizacje kazdego spotkania w innym obiekcie odpowiadajgcym
zapisom SOPZ. W tym celu Wykonawca na etapie skladania oferty zaoferuje obiekt lub
obiekty w poszczegdlnych terminach spotkan.

7. Zakwaterowanie podczas szkolen

1)

2)

3)
4)

Oferent zapewni rezerwacje oraz nocleg dla wszystkich oséb zgtoszonych przez
Zamawiajgcego, zgodnie z warunkami zawartymi w niniejszym SOPZ oraz we wzorze
umowy.

Noclegi dostepne beda w pokojach 1-osobowych, 2-osobowych, 3-osobowych, 4-osobowych
lub  wiekszych (w zaleznosci od potrzeb, rodziny zakwaterowane beda
w pokojach wiekszych lub sgsiadujgcych, pozostali w pokojach 1-osobowych i 2-
osobowych). Wykonawca zapewni co najmniej 1 pokdj dostosowany do potrzeb oséb
niepetnosprawnych.

Orientacyjny rozktad pokoi:

1 x 1-osobowy, 7 x 2-osobowy, 2 x 3-osobowy, 4 x 5-osobowy (lub pokoje sgsiadujace),
1 x 6-osobowy (lub pokoje sagsiadujgce), 1 x 7-osobowy (lub pokoje sgsiadujace),
2 x 8-osobowy (lub pokoje sagsiadujgce).

W przypadku pokoi 2-osobowych, wyposazone one bedg w dwa pojedyncze tézka.
Zamawiajgcy nie poniesie zadnych dodatkowych kosztéw zwigzanych z korzystaniem
z pokoi hotelowych, np. koszty pfatnej telewizji, koszty zwigzane z rozmowami
telefonicznymi wykonywanymi z pokoi, koszty barku w pokoju, itp.

8. Sala szkoleniowa

Sala szkoleniowa musi spetnia¢ aktualne na dzieh rozpoczecia szkolenia wytyczne Giéwnego
Inspektora Sanitarnego oraz wymagania okreslone w aktach prawnych dotyczgcych
zapobiegania, przeciwdziatania i zwalczania COVID-19 (w tym dotyczace minimalnej
kubatury/przestrzeni).
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Zamawiajgcy wymaga, aby sala szkoleniowa byta klimatyzowana oraz wyposazona

w nastepujgce elementy:

1) stoty oraz miejsca siedzgce ustawione w podkowe, z mozliwoscig zmiany aranzaciji,

2) laptop z podigczeniem do Internetu, petng wersjg MS Office oraz aplikacjami do odtwarzania
filmoéw wideo, w tym DVD, zainstalowanymi kodekami umozliwiajgcymi odczyt popularnych
formatéw plikébw wideo wraz z myszg oraz z pilotem do przewijania prezentacji
kompatybilnym z projektorem multimedialnym,

3) flipchart oraz komplet pisakéw,

4) projektor multimedialny (z wyj$ciem hdmi),

5) ekran do projektora multimedialnego o0 rozmiarze zapewniajgcym czytelnosé
prezentowanych materiatéw dla wszystkich uczestnikow spotkania

6) zaplecze sanitarne dostosowane do potrzeb o0séb z niepetnosprawnosciami,
w bezposrednim sgsiedztwie sali szkoleniowej,

7) zapewnienie natychmiastowej obstugi technicznej przed i w trakcie spotkania.

Bezawaryjno$¢ dziatania wszystkich ww. urzadzen musi zostaé zademonstrowana
Zamawiajgcemu przed rozpoczeciem warsztatu.

9. Wyzywienie (ustuga restauracyjna)

Ustugi restauracyjne muszg spetniaC aktualne na dzieh rozpoczecia szkolenia wytyczne Gtéwnego
Inspektora Sanitarnego oraz wymagania okres$lone w aktach prawnych dotyczacych zapobiegania,
przeciwdziatania i zwalczania COVID-19.

1) Uczestnikom warsztatoéw oferowane bedzie wyzywienie, na ktére sktadac¢ sie beda:

a) przerwa kawowa/drugie sniadanie dla dzieci w drugim i trzecim dniu pobytu (sobota
i niedziela);

b) $niadanie w drugim i trzecim dniu pobytu (sobota i niedziela);
c) obiad w drugim i trzecim dniu pobytu (sobota i niedziela);
d) kolacja w pierwszym i drugim dniu pobytu (pigtek, sobota);

2) Sniadanie powinno by¢ serwowane w postaci bufetu szwedzkiego, w tym co najmniej:
danie na ciepto z dodatkami, wedliny, sery, safatki lub Swieze warzywa, ryby, dzemy,
pieczywo jasne i ciemne, masto, Swiezo parzona kawa, herbata, soki, woda, mleko, cytryna
i cukier.

3) Obiad w formie bufetowej lub serwowanej - r6zne menu na kazdy dzien, uwzgledniajgce:
a) zupe — co najmniej 300 ml na osobe,
b) bufet zimny — 2 rodzaje suréwek (min. 150 g na osobe),

¢) bufet gorgcy — w tym danie miesne (min. 150 g) lub danie wegetarianskie (min. 400 g),
2 dodatki do dania gtéwnego np. ziemniaki, frytki, ryz, makaron, kopytka, kluski slgskie,
kasza gryczana, warzywa na parze, warzywa duszone (min. 150 g)

d) deser — np. ciasto, co najmniej 150 g na osobe,
e) woda i soki podawane w dzbankach bez ograniczeh.

4) Kolacja w formie bufetu, powinna sktada¢ sie z co najmniej: dwéch goracych dan gtéwnych
(miesne i bezmiesne), 2 przekasek zimnych lub cieptych, patery wedlin i serow zéttych,
warzyw, pieczywa, masta, pakietu napojow (herbata, kawa, woda, sok, mleko) i cytryny.

Strona 6 z 14



Rzeczpospolita

Fundusze . .
Europejskie Polska . ',a! Pomorze . U'n;iar EL.II‘OSDE{JSKB
Program Regionalny - % Zachodnie uropejski Fundusz spoteczny

Znak sprawy: WOIRZL.11.272.33.2020.PR

5)

6)

Przerwy kawowe powinny by¢ oferowane w sposdb ciggly w nieograniczonej ilosci,
t. na biezgco bedg uzupetniane wszelkie braki. Serwis kawowy bedzie dostepny
w godzinach trwania szkolen/warsztatéw na stole w sali szkoleniowej lub w jej bezposrednim
sgsiedztwie i obejmowaé bedzie co najmniej:

a) Swiezo parzong, gorgcg kawe w dzbankach lub kawe z ekspresu oraz herbate
(min. 3 rodzaje herbat w torebkach), mleko do kawy, cytryne krojong w plasterki, cukier,

b) soki owocowe w 2 rodzajach smakowych (soki typu 100%),
c) wode mineralng gazowang i niegazowang podawang w dzbankach lub butelkach,
d) ciastka kruche i ciasta (min. 3 rodzaje)

e) przynajmniej raz dziennie Swieze owoce, (co najmniej 2 rodzaje do wyboru w ilosci
2 szt. na osobe, jak np.: banany, mandarynki, gruszki, jabtka, czy winogrona/truskawki,
inne sezonowe (100g/osobe),

f)  ustuge sprzatania.

Drugie $niadanie dla dzieci powinno by¢ oferowane co najmniej 2-krotnie w ciggu dnia
i powinno obejmowac przynajmniej:

sok owocowyl/jogurt;
Swiezy owoc lub porcje owocow;

drozdzéwke, ciasto, ciastko;

iv. dostep do wody mineralnej niegazowanej - w sposéb ciagty w nieograniczone;j ilosci.

7)

8)

Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu najpozniej na 7 dni przed terminem rozpoczecia
szkolenia, w celu akceptacji, propozycje menu na kazdy dzien, uwzgledniajgc powyzsze
wymagania. Zamawiajgcy zobowigzuje sie do akceptacji menu, w terminie do 3 dni od dnia
otrzymania menu lub zobowigzuje sie w tym terminie do zgtoszenia zastrzezen.
Wykonawca po otrzymaniu zastrzezen bedzie zobowigzany do ponownego przedstawienia
Zamawiajgcemu menu, w terminie do 3 dni od dnia otrzymania zastrzezen.

Wykonawca obowigzany jest do przestrzegania przepiséw prawa dotyczacego warunkéw
Swiadczenia ustug zywienia w szczegodlnosci zobowigzany jest do spetnienia wymagan
okreslonych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia.

10. Dodatkowe wymagania

1

2)

Wykonawca zapewni obecno$é swojego przedstawiciela w trakcie trwania catego warsztatu
z ktérym na biezgco bedzie mozna sie konsultowa¢ w sprawach zwigzanych z pobytem
uczestnikéw szkolenia (kwestie informacyjne, techniczne itp.).

Wykonawca oznaczy po konsultacji z Zamawiajgcym miejsca realizacji zlecenia, zgodnie
z wymogami projektow finansowanych ze srodkéw UE. Zamawiajacy przygotuje w tym celu
odpowiednie oznaczenia wizualizacji sal szkoleniowych, miejsc positkéw, drogi do sal
szkoleniowych i sal, w ktérych serwowane sg positki. Oznaczenia te zostang dostarczone
Wykonawcy w dniu rozpoczecia realizacji zlecenia. Wykonawca umozliwi takze
Zamawiajgcemu, na czas realizacji zlecenia umieszczenie roll-up, plakatéw itp. w miejscach
realizacji zlecenia lub w ich bezposrednim sagsiedztwie.

11. Realizacja zaméwienia
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1) Rezerwacja ustug:
W celu dokonania rezerwacji ustug zwigzanych z realizacjg szkolen Zamawiajgcy przekaze
Wykonawcy formularz rezerwaciji, zawierajacy:
a) przewidywang liczbe uczestnikow wraz z informacjg nt. oczekiwanego rozktadu pokoi
nie pézniej niz na 7 dni przed planowanym szkoleniem;
b) ostateczng liczbe uczestnikdbw danego warsztatu nie pdzniej niz w terminie 3 dni
roboczych przed planowanym szkoleniem.
Wykonawca zobowigzany jest potwierdzi¢ rezerwacje w ciggu 1 dnia roboczego od dnia
przekazania przez Zamawiajgcego ww. informacji.
2) Zmiana terminu rezerwacji:
Zamawiajgcy uprawniony jest do dokonania czynnos$ci zmiany terminu rezerwacji ustugi
poprzez przestanie oswiadczenia e-mailem za potwierdzeniem odbioru do osoby
odpowiedzialnej za przeprowadzenie procedury rezerwaciji.
Zmiana terminu swiadczenia ustugi jest bezkosztowa w przypadku przestania Wykonawcy
oswiadczenia w sprawie zmiany terminu rezerwacji najpézniej w terminie 7 dni lub krétszym
wskazanym w ofercie Wykonawcy1 przed planowanym terminem warsztatu.

Za dni robocze nalezy rozumie¢ dni od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem dni ustawowo
wolnych od pracy.

Czes¢ 2 pn. Ustuga hotelarska, konferencyjna i restauracyjna na potrzeby realizacji
dwunastu trzydniowych wyjazdéw dla opiekunéw usamodzielnienia i usamodzielnianych
wychowankéw instytucjonalnej pieczy zastepczej w ramach projektu , Akademia
Przysziosci”.

1. Zakres zamoéwienia

Zamowienie obejmuje ustuge hotelarskg, konferencyjng i restauracyjng na potrzeby realizacji
dwunastu trzydniowych wyjazdéw w ramach projektu RPO WZ 2014-2020 ,Akademia
Przysztosci”.

Uczestnikami wyjazdéw bedg usamodzielniani wychowankowie instytucjonalnej pieczy
zastepczej, ich opiekunowie usamodzielnienia (wychowawcy), trenerzy oraz przedstawiciele
Zamawiajgcego.

W ramach kazdego szkolenia Wykonawca zapewni:

1) nocleg na 2 doby hotelowe dla minimalnie 15, a maksymalnie 30 os6b (17 wychowankéw, 10
opiekunéw, 2 treneréw i jedng osobe stanowigcg przedstawiciela Zamawiajgcego);

2) Wyzywienie przez trzy dni dla minimalnie 15, a maksymalnie 30 osob (17 wychowankéw, 10
opiekundw, 2 treneréw i jedng osobe stanowigca przedstawiciela Zamawiajgcego);

3) Sale szkoleniowg na 30 oséb przez 3 dni szkoleniowe.

Termin bezkosztowej zmiany rezerwacji ustugi stanowi kryterium oceny ofert — termin ten zostanie przyjety zgodnie

z deklaracjg Wykonawcy zawartg w ztozonej Ofercie. Termin wskazany przez Wykonawce w ziozonej Ofercie nie moze
by¢ dtuzszy niz 7 dni przed planowanym terminem warsztatu.
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2. Miejsce realizacji

Obiekt wskazany przez Wykonawce na
w miejscowosci potozonej nad Morzem Battyckim (w ktorej granicach administracyjnych znajduje
sie dojscie do plazy) lub w miejscowosci w bliskim sgsiedztwie jeziora z dojsciem do plazy.

terenie wojewddztwa zachodniopomorskiego,

3. Termin realizacji

4-6.09.2020r.

18-20.09.2020r.
25-27.09.2020r.
2-4.10.2020r.

16-18.10.2020r.
23-25.10.2020r.
12-14.02.2021r.
19-21.02.2021r.
26-28.02.2021r.
12-14.03.2021r.
19-21.03.2021r.
26-28.03.2021r.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany termindw w uzgodnieniu z Wykonawca.

4. Liczba uczestnikow szkolen

Liczba uczestnikow kazdego szkolenia to minimalnie 15 a maksymalnie 30 oséb.

Wstepng liczbe uczestnikow szkolenia Zamawiajgcy przekaze Wykonawcy najpozniej 7 dni
kalendarzowych przed jego rozpoczeciem, a ostateczng liczbe uczestnikéw 3 dni robocze przed

rozpoczeciem szkolenia.

5. Przykladowy harmonogram warsztatéw

Dzien | - pigtek

Dzien Il - sobota

Dzien lll - niedziela

13:00-14:00 przyjazd
zakwaterowanie i obiad

uczestnikow

14:00-15:00 obiad
15:00-16:30 szkolenie blok |
16:30-16:45 przerwa kawowa

16:45-19:00 szkolenie blok 11

07:00 - 9:00 $niadanie

9:00 — 11:15 szkolenie blok |
11:15 — 11:30 przerwa kawowa
11:30 — 13:45 szkolenie blok Il
13:45 — 14:45 obiad

14:45 — 17:00 szkolenie blok Il

07:00 - 9:00 $niadanie

9:00 - 11:15 szkolenie blok |
11:15-11:30 przerwa kawowa
11:30 — 13:45 szkolenie blok Il
13:45 — 14:00 przerwa kawowa

14:00 — 15:30 szkolenie blok Il

19:00 kolacja . . o
17:00 — 17:15 przerwa kawowa 15:30 — obiad ,wyjazd uczestnikow
Czas wolny )
17:15 — 18:45 szkolenie blok IV
18:45 kolacja
Czas wolny
6. Obiekt
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Obiekt, w ktérym mogg by¢ swiadczone ustugi hotelarskie, zgodnie z Ustawg z dnia 29 sierpnia
1997 r. o ustugach hotelarskich oraz ustugach pilotéw wycieczek i przewodnikéw turystycznych
(Dz. U. z 2019 r. poz. 238).

Obiekt musi spetnia¢ minimalne wymagania w zakresie dostosowania obiektéw hotelarskich
do potrzeb os6b niepetnosprawnych zgodnie z zatgcznikiem nr 8 do Rozporzgdzenia Ministra
Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow hotelarskich i innych obiektow,
w ktorych sg swiadczone ustugi hotelarskie.

Obiekt musi spetnia¢ aktualne na dzieh rozpoczecia szkolenia wytyczne Gtéwnego Inspektora
Sanitarnego oraz wymagania okreslone w aktach prawnych dotyczacych zapobiegania,
przeciwdziatania i zwalczania COVID-19.

Wyposazenie podstawowe kazdego pokoju:

1)
2)
3)

wanna z baterig i natryskiem lub kabina natryskowa,
umywalka z blatem lub potkg, z bocznym lub gérnym oswietleniem,
WC.

Zestaw wyposazenia meblowego kazdego pokoju:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7

t6zka jednoosobowe o wymiarach co najmniej 90 x 200 cm,

nocny stolik lub pétka przy kazdym miejscu do spania,

szafa lub wneka garderobiana, co najmniej trzy wieszaki na osobe,
biurko lub stdt,

krzesto lub inny mebel do siedzenia (1 miejsce na osobe),

lustro,

wieszak Scienny lub stojgcy na odziez wierzchnig.

Wyposazenie uzupetniajgce pokoju/tazienki:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7
8)

telewizor

zastony, rolety lub Zaluzje zaciemniajgce

dywan, wykfadzina dywanowa lub co najmniej dywanik przy t6zku
elementy dekoracyjne

pojemnik na $mieci

mydetko toaletowe lub dozownik mydta

reczniki — co najmniej 1/0s.

szklanki

Dodatkowe wymagania:

1)

2)

3)

Obiekt wskazany przez Wykonawce na terenie wojewodztwa zachodniopomorskiego,
w miejscowosci potozonej nad Morzem Battyckim (w ktérej granicach administracyjnych
znajduje sie dojscie do plazy) lub w miejscowosci w bliskim sgsiedztwie jeziora z dojsciem
do plazy.

Miejsca noclegowe, miejsce wydawania positkdbw oraz sala szkoleniowa powinny byé
zlokalizowane na terenie jednego obiektu.

Obiekt powinien posiada¢ infrastrukture umozliwiajgcg korzystanie przez osoby
niepetnosprawne bez koniecznosci pomocy ze strony osob trzecich, w szczegolnosci obiekt
powinien by¢ wyposazony w podjazdy oraz w winde, jesli pokoje, sala szkoleniowe badz
miejsce wydawania positkdw sg zlokalizowane na wyzszych pietrach.
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4) Obiekt powinien dysponowac infrastrukturg sportowo - rekreacyjng (np. boisko do gry, plac
zabaw) oraz Swietlice w przypadku ztych warunkéw atmosferycznych.

5) Temperatura w pomieszczeniach udostepnianych uczestnikom szkolen, tj. pokojach, salach
szkoleniowych oraz miejscu wydawania positkdw nie powinna by¢ nizsza niz 21 st. Celsjusza.

6) Obiekt musi zapewnia¢ bezptatne miejsca parkingowe dla uczestnikdw szkolen.

7) W obiekcie musi by¢ zapewniony bezptatny dostep do Internetu.

8) Goscie bedg mieli mozliwosé nieodptatnego przechowania bagazu, przed zajeciem i
po zwolnieniu pokoju.

9) Obstuga obiektu jest przygotowana do udzielenia pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.

Zamawiajgcy dopuszcza realizacje kazdego spotkania w innym obiekcie odpowiadajgcym
zapisom SOPZ. W tym celu Wykonawca na etapie skladania oferty zaoferuje obiekt lub
obiekty w poszczegdélnych terminach spotkan.

7. Zakwaterowanie podczas szkolen

1) Wykonawca zapewni rezerwacje oraz nocleg dla wszystkich osdéb zgtoszonych przez
Zamawiajgcego, zgodnie z warunkami zawartymi w niniejszym SOPZ oraz we wzorze umowy.

2) Noclegi dostepne bedg w pokojach 1-osobowych, 2-osobowych, 3-osobowych lub 4-
osobowych w tym w pokojach dostosowanych do potrzeb oséb niepetnosprawnych na
szkoleniach dla 0séb o szczegodlnych potrzebach. Wykonawca zapewni co najmniej dwa
pokoje 1-osobowe.

3) W przypadku pokoi wieloosobowych, wyposazone one bedg w pojedyncze tézka.

4) Zamawiajgcy nie poniesie zadnych dodatkowych kosztéw zwigzanych z korzystaniem z pokoi
hotelowych, np. koszty pfatnej telewizji, koszty zwigzane z rozmowami telefonicznymi
wykonywanymi z pokoi, koszty barku w pokoju, itp.

8. Sala szkoleniowa

Sala szkoleniowa musi spetnia¢ aktualne na dziehn rozpoczecia szkolenia wytyczne Gtéwnego
Inspektora Sanitarnego oraz wymagania okreSlone w aktach prawnych dotyczgcych
zapobiegania, przeciwdziatania i zwalczania COVID-19 (w tym dotyczace minimalnej
kubatury/przestrzeni).

Zamawiajgcy wymaga, aby sala szkoleniowa byta klimatyzowana oraz wyposazona
w nastepujgce elementy:

1) stoty oraz miejsca siedzace ustawione w podkowe, z mozliwoscig zmiany aranzacji,

2) laptop z podtaczeniem do Internetu, petng wersjg MS Office oraz aplikacjami do odtwarzania
filmoéw wideo, w tym DVD, zainstalowanymi kodekami umozliwiajgcymi odczyt popularnych
formatow plikow wideo wraz z myszg oraz z pilotem do przewijania prezentacji kompatybilny
z projektorem multimedialnym,

3) flipchart oraz komplet pisakéw,

4) projektor multimedialny (z wyjsciem hdmi),

5) ekran do projektora multimedialnego o rozmiarze zapewniajgcym czytelnos¢
prezentowanych materiatéw dla wszystkich uczestnikow spotkania

6) zaplecze sanitarne dostosowane do potrzeb o0s6b z niepetnosprawnosciami,
w bezposrednim sgsiedztwie sali szkoleniowej,

7) zapewnienie natychmiastowej obstugi technicznej przed i w trakcie spotkania.
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Bezawaryjno$¢ dziatania wszystkich ww. urzadzeh musi zosta¢ zademonstrowana
Zamawiajgcemu przed rozpoczeciem warsztatu.

9. Wyzywienie (ustuga restauracyjna)

Ustugi restauracyjne muszg spetnia¢ aktualne na dzien rozpoczecia szkolenia wytyczne
Gloéwnego Inspektora Sanitarnego oraz wymagania okreslone w aktach prawnych dotyczacych
zapobiegania, przeciwdziatania i zwalczania COVID-19.

1) Uczestnikom warsztatow oferowane bedzie wyzywienie, na ktére sktadaé sie beda:
a)przerwa kawowa w kazdym dniu szkolen/kurséw;
b)obiad i kolacja w pierwszym dniu szkolen/kursow;
c)$niadanie, obiad i kolacje w srodkowych dniach szkolen/kursow;
d)$niadanie i obiad w ostatnim dniu szkolefA/kurséw.

2) Sniadanie powinno byé serwowane w postaci bufetu szwedzkiego, w tym co najmniej:
danie na ciepto z dodatkami, wedliny, sery, satatki lub $wieze warzywa, ryby, dzemy,
pieczywo jasne i ciemne, masto, swiezo parzona kawa, herbata, soki, woda, mleko,
cytryna i cukier.

3) Obiad w formie bufetowej - r6zne menu na kazdy dzien, uwzgledniajgce:
a)zupe — co najmniej 300 ml na osobe,
b)bufet zimny — 2 rodzaje suréwek (min. 150 g na osobe),

c)bufet goracy — w tym do wyboru: danie migesne (min. 150 g) lub danie
wegetarianskie (min. 400 g), 2 dodatki do dania gtéwnego np. ziemniaki,
frytki, ryz, makaron, kopytka, kluski $lgskie, kasza gryczana, warzywa na
parze, warzywa duszone (min. 150 g),

d)deser — np. ciasto, co najmniej 150 g na osobe,
e)woda i soki bez ograniczeh.

4) Kolacja w formie bufetu, powinna skfada¢ sie z co najmniej: dwoch gorgcych dan
gtéwnych (miesne i bezmiesne), 2 przekasek zimnych lub cieptych, patery wedlin
i serow zottych, warzyw, pieczywa, masta, pakietu napojow (herbata, kawa, woda,
sok, mleko) i cytryny.

5) Przerwy kawowe powinny by¢ oferowane w sposob ciggly w nieograniczonej ilosci,
ti. na biezaco bedg uzupetniane wszelkie braki. Serwis kawowy bedzie dostepny
w godzinach trwania szkolen/kurséw na stole w sali szkoleniowej lub w jej bezposrednim
sgsiedztwie
i obejmowacé bedzie co najmniej:

a) Swiezo parzong, gorgcg kawe w termosach lub kawe z ekspresu oraz herbate (min. 3
rodzaje herbat w torebkach), mleko do kawy, cytryne krojong w plasterki, cukier,

b) soki owocowe w 2 rodzajach smakowych (soki typu 100%);
¢) wode mineralng gazowang i niegazowang podawang w dzbankach lub butelkach,

d) ciastka kruche i ciasta (min. 3 rodzaje)
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6)

7

e) przynajmniej raz dziennie $wieze owoce, (co najmniej 2 rodzaje do wyboru w ilosci 2
szt. na osobe, jak np.: banany, mandarynki, gruszki, jabtka, czy winogrona/truskawki,
inne sezonowe (100g/osobe),

f)  ustuge sprzatania.

Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu najpdzniej na 7 dni przed terminem rozpoczecia
warsztatu, w celu akceptacji, propozycje menu na kazdy dzieh, uwzgledniajac powyzsze
wymagania. Zamawiajgcy zobowigzuje sie do akceptaciji menu, w terminie do 3 dni od dnia
otrzymania menu lub zobowigzuje sie w tym terminie do zgtoszenia zastrzezen. Wykonawca
po otrzymaniu zastrzezen bedzie zobowigzany do ponownego przedstawienia
Zamawiajgcemu menu, w terminie do 3 dni od dnia otrzymania zastrzezen.

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania przepisow prawa dotyczgcego warunkéw
Swiadczenia ustug zywienia w szczegodlnosci zobowigzany jest do spetnienia wymagan
okreslonych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U. z 2019 r. poz. 1252).

10. Dodatkowe wymagania

1)

2)

Wykonawca zapewni obecnosé swojego przedstawiciela w trakcie trwania catego warsztatu
z ktérym na biezgco bedzie mozna sie konsultowa¢ w sprawach zwigzanych z pobytem
uczestnikéw szkolenia (kwestie informacyjne, techniczne itp.).

Wykonawca oznaczy po konsultacji z Zamawiajgcym miejsca realizacji zlecenia, zgodnie
z wymogami projektow finansowanych ze srodkéw UE. Zamawiajacy przygotuje w tym celu
odpowiednie oznaczenia wizualizacji sal szkoleniowych, miejsc positkéw, drogi do sal
szkoleniowych i sal, w ktérych serwowane sg positki. Oznaczenia te zostang dostarczone
Wykonawcy w dniu rozpoczecia realizacji zlecenia. Wykonawca umozliwi takze
Zamawiajgcemu, na czas realizacji zlecenia umieszczenie roll-up, plakatéw itp. w miejscach
realizacji zlecenia lub w ich bezposrednim sgsiedztwie.

11. Realizacja zaméwienia

1)

2)

Rezerwacja ustug:
W celu dokonania rezerwacji ustug zwigzanych z realizacjg szkolen Zamawiajgcy przekaze
Wykonawcy formularz rezerwaciji, zawierajacy:

a) przewidywang liczbe uczestnikéw wraz z informacjg nt. oczekiwanego rozktadu pokoi
nie pdézniej niz na 7 dni przed planowanym szkoleniem;

b) ostateczng liczbe uczestnikbw danego warsztatu nie pézniej niz w terminie 3 dni
roboczych przed planowanym szkoleniem.

Wykonawca zobowigzany jest potwierdzi¢ rezerwacje w ciggu 1 dnia roboczego od dnia

przekazania przez Zamawiajgcego ww. informacji.

Zmiana terminu rezerwacji:

Zamawiajgcy uprawniony jest do dokonania czynnosci zmiany terminu rezerwacji ustugi

poprzez przestanie oswiadczenia e-mailem za potwierdzeniem odbioru do osoby

odpowiedzialnej za przeprowadzenie procedury rezerwaciji.
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Zmiana terminu $wiadczenia ustugi jest bezkosztowa w przypadku przestania Wykonawcy
odwiadczenia w sprawie zmiany terminu rezerwacji najpozniej w terminie 7 dni lub krotszym
wskazanym w ofercie Wykonawcy2 przed planowanym terminem warsztatu.

Za dni robocze nalezy rozumie¢ dni od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem dni ustawowo
wolnych od pracy.

Termin bezkosztowej zmiany rezerwacji ustugi stanowi kryterium oceny ofert — termin ten zostanie przyjety zgodnie
z deklaracjg Wykonawcy zawartg w zlozonej Ofercie. Termin wskazany przez Wykonawce w ziozonej Ofercie nie moze
by¢ dtuzszy niz 7 dni przed planowanym terminem warsztatu.

Strona 14 z 14



