Zapytanie ofertowe dotyczace zapewnienia noclegu i wyzywienia dla uczestnikow szkolenia nt.
.Zasady planowania, tworzenia i wdrazania GPR, w tym np. wykorzystanie diagnozy do odnalezienia
potencjatéw i mocnych stron obszaru/spotecznosci, okreslenie celéw oraz dziatan, szacowanie ryzyka,
pozyskiwanie funduszy”

Zamawiajacy:

Wojewdédztwo Zachodniopomorskie
ul. Marszatka Jézefa Pitsudskiego 40
70-421 Szczecin

Ustuga realizowana jest w ramach projektu pn. REGIONY REWITALIZACJI EDYCJA 3.0, finansowanego
ze $rodkédw Programu Pomoc Techniczna dla Funduszy Europejskich 2021-2027.

1. Opis przedmiotu zamoéwienia.

a) miejsce realizacji zadania - wojewddztwo zachodniopomorskie, w obrebie jednego
ze wskazanych powiatéw: gryficki, kotobrzeski, tobeski, swidwinski, drawski, choszczenski,
watecki; obiekt noclegowy oferujacy pokoje w min. standardzie wskazanym dla obiektéw
hotelowych trzygwiazdkowych, w tym co najmniej jeden pokdj dostosowany do potrzeb oséb
z niepetnosprawnosciami. Dla potrzeb realizacji ustugi doba hotelowa rozpoczyna sie najpdzniej
0 godzinie 10:00 w dniu przyjazdu uczestnikéw danego szkolenia i koriczy najwczesniej
0 godzinie 12:00 w dniu nastepnym (z mozliwoscig przechowania bagazu do zakonhczenia
szkolenia);

b) termin realizacji zamdwienia - 2 dni robocze (1 nocleg) w terminie od 14 do 31 pazdziernika.
Szczego6towy termin do ustalenia po podpisaniu umowy;

¢) rodzaj zakwaterowania: nocleg dla max. 40 oséb, w tym maksymalnie 15 pokoi dwuosobowych
oraz minimum 10 pokoi do pojedynczego wykorzystania;

d) zamawiajacy nie poniesie zadnych dodatkowych kosztéw zwigzanych z korzystaniem z pokoi
hotelowych (np. koszty ptatnej telewizji, koszty zwigzane z rozmowami telefonicznymi
wykonywanymi z pokoi, koszty barku w pokoju, itp.), ani ew. kosztéw zwigzanych z parkingiem
na terenie obiektu;

e) wynajem sali szkoleniowej o wielkosci adekwatnej do przeprowadzenia szkolenia i zajec
warsztatowych dla wszystkich uczestnikéw jednoczesnie (max. 40 osob). Zapewnienie miejsc
siedzacych, stotéw do zaje¢ warsztatowych dla wszystkich uczestnikdw, wszelkiego sprzetu
niezbednego do realizacji szkolenia, w tym sprzetu multimedialnego, obstugi technicznej itp.;

f)  wyzywienie uczestnikow serwowane w obiekcie noclegowym podczas realizacji zamoéwienia:

—  bufet kawowy w godzinach trwania szkolenia (ok 10:00 - 16:00), oferowany w sposob
ciagly, w nieograniczonej ilosci, tj. na biezaco beda uzupetniane wszelkie braki,
zlokalizowany na stole w sali szkoleniowej lub w jej bezposrednim sasiedztwie,
obejmujacy bedzie co najmniej:

e Swiezo parzong, goracy kawe z ekspresu oraz herbate (min. 3 rodzaje herbat
w torebkach), mleko do kawy (w tym krowie i roslinne), cytryne krojona
w plasterki, cukier,

o soki owocowe w 2 rodzajach smakowych (soki typu 100%);

e wode mineralng gazowang i niegazowang podawang w dzbankach lub
butelkach,

e ciastka kruche i ciasta (min. 3 rodzaje, fagcznie min. 200g/os )

e przynajmniej raz dziennie Swieze owoce, (min. 2 rodzaje do wyboru np.: banany,
mandarynki, gruszki, jabtka, winogrona/truskawki, inne sezonowe, fgcznie min.
100g/0sobe),

e ustuge sprzatania

— $niadanie w drugim dniu spotkania - stét szwedzki: kawa z ekspresu, herbata, dodatki
(mleko krowie, mleko roslinne, cukier, cytryna), soki, woda mineralna, jasne i ciemne
(razowe) pieczywo, masto, wedliny, deska seréw zéttych, twarozek, jogurty, dzem,
warzywa (min. pomidory, ogorki, papryka, satata), jajecznica, paréwki lub kietbaski na
ciepto itp.

— obiad w pierwszym i drugim dniu spotkania - rézne menu na kazdy dzien,
uwzgledniajace:

e zupe (min. 250 ml na osobe),
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e danie gtéwne obejmujgce danie miesne (zawierajace sztuke miesa o wadze
zgodnej ze standardami i normami zywienia grupowego, nie dopuszcza sie dan
zawierajacych mieso mielone, gulaszy, itp.), i danie wegetarianskie/weganskie
(do uzgodnienia), min. 2 rodzaje cieptych dodatkéw do dania gtéwnego (np.
ziemniaki, ryz, makaron, kopytka, kluski $lgskie, kasza gryczana, warzywa
na parze) min. 2 rodzaje suréwek (fgcznie min. 400g/os)

* napoje: woda, soki owocowe itp.

— kolacja integracyjna w pierwszym dniu spotkania (np. w formie ogniska/grilla na terenie
obiektu noclegowego, w zaleznosci od pogody) obejmujaca min. 3 gorace dania,
zawierajagce potrawy miesne iwegetarianskie/weganskie (do uzgodnienia), drobne
przekaski, safatki warzywne itp., jasne i ciemne (razowe) pieczywo, masto, napoje;

2. Kryteria oceny ofert i opis sposobu ich obliczania:

Zamawiajgcy dokona oceny ofert na podstawie nastepujacych kryteriéw oceny ofert:

Lp. | Nazwa kryterium Znaczenie kryterium (%) Liczba mozliwych do uzyskania
punktéw

1. Cena 80% 80 punktéw

2. Rodzaj zakwaterowania 20 % 20 punktéw

Zamawiajacy dokona oceny ofert przyznajac punkty w ramach poszczegélnych kryteriéw oceny ofert,
przyjmujac zasade, ze 1% = 1 punkt.

a) Punkty za kryterium ,Cena oferty” zostang obliczone wedtug wzoru:

Cn
P1= —- x 80
cbo
gdzie:
P1-  liczba punktéw w kryterium ,cena oferty”
Cn- najnizsza cena ofertowa brutto sposréd badanych ofert
Cho—  cena brutto badanej oferty.

Liczba punktéw w tym kryterium zostanie obliczona z doktadnosciag do dwdch miejsc po przecinku
Ponizsze kryterium P2 (tj. ,Rodzaj zakwaterowania”) odnosi sie¢ do wskazanego rodzaju

zakwaterowania przez Wykonawce na formularzu ofertowym w zaproponowanym obiekcie, w ktorym
bedzie prowadzone szkolenie opisane w niniejszym zapytaniu ofertowym.

b) Punkty za kryterium , Rodzaj zakwaterowania (P2)

P2 - liczba punktéw w kryterium ,Rodzaj zakwaterowania” — Wykonawca wskazuje rodzaj zakwaterowania
w wyznaczonym obiekcie, w ktérym bedzie poprowadzone szkolenie stacjonarne opisane w ww. zapytaniu.
Punkty w tym kryterium zostang przyznane w sposob nastepujacy:

Rodzaj zakwaterowania MAX 20 pkt

Standard obiektu hotelowego min. 4* 10 pkt
Zapewnienie pokoi jednoosobowych/do pojedynczego wykorzystania 10 pkt
dla wszystkich uczestnikéw szkolenia

Laczna ocena punktowa liczona bedzie z dokladnoscia do dwodch miejsc po przecinku.
Liczba punktéw zostanie obliczona wedtug nastepujacego wzoru:

llo$¢ punktow =P1+P2

Zamawiajacy odrzuci oferte:
e zlozona po terminie,
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niezgodna z trescig zapytania ofertowego,
zawierajaca btedy nie bedace oczywistymi omytkami pisarskimi lub rachunkowymi

4. Miejsce i termin zgloszenia oferty.

Oferte nalezy ztozy¢ wg wzoru formularza ofertowego (zat. nr 1),

Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim,

Oferta musi by¢ czytelna,

Oferte nalezy ztozy¢ w terminie do dnia 16 wrzesnia 2024 r., do godz. 9.00 na adres:
rewitalizacja@wzp.pl

Osoba do kontaktu : Dorota Dawidziak tel. kontaktowy: 91 42 53 621, Marta Szczucka tel.
kontaktowy: 91 42 53 628.

Zlecana ustuga realizowana jest w ramach projektu pn. REGIONY REWITALIZACJI EDYCJA 3.0, finansowanego
ze $rodkéw Programu Pomoc Techniczna dla Funduszy Europejskich 2021-2027.

5. Uwagi koncowe:

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia prowadzonego zapytania, a takze zastrzega sobie
mozliwos¢ niedokonania wyboru w przypadku, gdy:

nie zostanie ztozona zadna oferta,

procedura wyboru oferty obarczona jest wadg niemozliwg do usuniecia uniemozliwiajaca udzielenie
zamowienia.

Zalgczniki:

1.

Formularz ofertowy.
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